EDITAL DE CHAMAMENTO PUBLICO N° 001/2019
(GENEROS ALIMENTICIOS)

O Secretaria de Estado de Industria, Ciéncia e Tecnologia - SEICT, com base na Lei n° 2.548,
de 17 de fevereiro de 2012, Decreto n° 4.929 de 05 de dezembro de 2012 e suas
alteracOes e Portaria n° 69 de 10 de dezembro de 2012, aplicando-se subsidiariamente, a
Lei n®8.666/93 e a Lei n° 8.078/90 Cddigo de Defesa do Consumidor, aprova o regulamento
constante no presente Edital e, torna publico aos interessados, que realizara processo de
habilitacdo, com vistas a credenciar pessoas juridicas para posterior aquisicdo de géneros
alimenticios destinados a Administracao Publica do Estado do Acre na rede publica de ensino,
em conformidade com as condi¢des definidas neste Edital e nos anexos que o integram.

1. DO OBJETO DO CREDENCIAMENTO

1.1. Constitui objeto do presente Edital de Chamamento Publico, com fundamento a Lei n°
2.548, de 17 de fevereiro de 2012, o credenciamento de Pessoas Juridicas industriais
locais para o fornecimento de géneros alimenticios a Administracdo Publica do Estado
do Acre, atendendo a demanda das regifes do Purus, Baixo Acre, Alto Acre,
Tarauacé/Envira e Jurua.

1.2.. Em conformidade com o artigo 2° do decreto 4.599 de 1° de novembro de 2019, as
licitagOes e aquisi¢des diretas na forma da lei 8666 de 21 de junho de 1993, deverao
priorizar a aquisi¢do de produtos por industrias instaladas no estado do Acre, sendo
admissivel a utilizacdo de credenciamento por meio de chamamento publico com
respeito a isonomia e a publicidade, mediante a reparticdo isondmica de demanda das
aquisicoes;

1.3.As propostas deverdo obedecer as especificacbes e anexos que fazem parte
integrante deste Edital de Chamamento Publico.

1.4.Integram ao presente Edital de Chamamento Publico, os seguintes anexos:

a) ANEXO | (Requerimento para Credenciamento);

b) ANEXO II (Declaragcéo que cumpre os requisitos do Edital);

c) ANEXO Il (Declaragéo de Capacidade de Producao);

d) ANEXO IV (Declaracao da requerente de cumprimento ao artigo 7°, inciso XXXIII,
da Constituicdo Federal);

e) ANEXO V (Plano de fornecimento de géneros alimenticios) — ALTO ACRE;

f) ANEXO VI (Plano de fornecimento de géneros alimenticios) — PURUS;

g) ANEXO VII  (Plano de fornecimento de géneros alimenticios) -
TARAUACA/ENVIRA,;

h) ANEXO VIII ((Plano de fornecimento de géneros alimenticios) — JURUA,;

i) ANEXO IX ((Plano de fornecimento de géneros alimenticios) — BAIXO ACRE;

J) ANEXO X (Minuta Contratual).



2. DA LEGALIDADE DO CREDENCIAMENTO

2.1.Lein® 2.548, de 17 de fevereiro de 2012, que institui, no ambito do Poder Executivo, o
Programa de Compras Governais com Inventivos a Industria Local, com a finalidade
de garantir aquisicdo de géneros alimenticios na industria local;

2.2.Decreto n° 4.929, de 05 de dezembro de 2012, que regulamentam a Lei n° 2.548, de
17 de fevereiro de 2012, no que se refere a identificacéo, especificacdes de producao
e valores;

2.3.As despesas correrdio a conta das dota¢ées orcamentarias de cada Orgéo ou Entidade
da Administracdo Publica Direta ou Indireta a serem indicadas antes de cada
contratacao, nos respectivos Projetos Basicos.

3. DAS CONDICOES E PRAZO DO CREDENCIAMENTO

3.1.Podem participar deste credenciamento, pessoas juridicas industriais locais, cujo ramo
de atuacao seja pertinente ao objeto deste credenciamento, devidamente registrada
nas suas finalidades industriais, e que satisfacam integralmente as exigéncias
constantes deste Edital e seus anexos;

3.2.As inscri¢cfes se iniciam a partir do 4° dia util da data da publicacéo do aviso no Diério
Oficial do Estado, e vigorara até o prazo final do edital;

3.3. 0 prazo de validade do credenciamento regulado por este Edital é de 12 (doze) meses,
contados, a partir do 3° dia Gtil da data da publicacdo do aviso, no Diario Oficial do
Estado, podendo ser prorrogado por igual periodo;

3.4.0 Edital permanecera disponivel, durante toda a sua vigéncia, na sede da SEICT,
podendo ser solicitado cépia nos seguintes e-mails: gabinete.seict@ac.gov.br e
lilinny.galvao@ac.gov.br;

3.5.0 local para a entrega do requerimento (Anexo |) e da documentacao pela interessada
sera na Secretaria de Estado de Industria, Ciéncia e Tecnologia - SEICT, localizada
na Av. Getulio Vargas, 1.782, bairro Bosque, de 22 & 62 feira, no horario das 08:00 as
12:00 e das 14:00 as 17:00hs;

3.6. Quando requerente for procurador, este devera anexar a procuracdo que o credencie
como representante do participante, além do seu documento de identidade;

3.7.Serao admitidos, a critério do 6rgédo ou da entidade contratante, documentos entregues
por via postal;

3.8.Pedidos de esclarecimentos poderdo ser solicitados formalmente, em documento
impresso ou por meio eletrénico, via internet, no seguinte endereco
gabinete.seict@ac.gov.br e lilianny.galvao@ac.gov.br.

4. DA DOCUMENTACAO PARA O CREDENCIAMENTO


mailto:gabinete.seict@ac.gov.br
mailto:lilinny.galvao@ac.gov.br
mailto:gabinete.seict@ac.gov.br
mailto:lilinny.galvao@ac.gov.br

4.1. Os documentos exigidos neste Edital de Chamamento e seus Anexos deverdo ser
entregues na sua forma original ou rubricadas pelo representante legal e/ou constituido. Os
documentos obtidos por meio de internet somente serédo aceitos na forma original;

4.2. Os documentos exigidos neste Edital de Chamamento, para Credenciamento, deveréo
ser 0s seguintes:

a)
b)
c)

d)

a)
b)

c)

4.2.1. Requerimento para Credenciamento, conforme modelo do Anexo |, no qual
deverd relacionar os itens para os quais solicita credenciamento, utilizando-se
para tal, o Anexo V, além de declarar estar de acordo com as normas previstas
na Constituicdo Federal e na Lei n°® 8.666/93, bem como os Termos do Edital de
Chamamento Pdudblico n° 01/2019. O interessado podera também se
comprometer a entregar no prazo todos os itens a que se propde, e declarar
estar ciente que, a inclusdo ou exclusdo no credenciamento devera ter a
anuéncia expressa da SEICT.

4.2.2. A documentacao de habilitacdo juridica consistird em:

Registro comercial, no caso de empresa individual,

Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado, em se
tratando de sociedades comerciais, e, no caso de sociedades por acdes, acompanhado
de documentos de eleicdo de seus administradores;

Inscricdo do ato constitutivo, no caso de sociedades simples, acompanhada de prova
de diretoria em exercicio;

Decreto de autorizagdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em
funcionamento no Pais, e ato de registro ou autorizacao para funcionamento expedido
pelo 6rgdo competente, quando a atividade assim o exigir;

4.2.3. A documentacdao relativa a regularidade fiscal:

Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ);

Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual relativo ao domicilio ou sede
do participante;

Prova de regularidade para com a Fazenda Estadual, inclusive quanto a Divida Ativa,
do domicilio ou sede do participante;

Prova de regularidade relativa a Seguridade Social e ao Fundo de Garantia por Tempo
de Servico (FGTS), demonstrando situagdo regular no cumprimento dos encargos
sociais.

4.2.4. A documentacdao relativa a qualificacéo técnica limitar-se-a a:

Alvara de funcionamento do estabelecimento;

Alvara da Vigilancia Sanitaria Estadual e/ou Municipal compativel com o objeto do
credenciamento;

Licenca ambiental de operacéo. No caso de Cooperativas, o licenciamento podera ser
comprovado mediante a apresentacdo da documentacdo dos cooperados indicados
como aptos ao atendimento das demandas no momento do credenciamento,



d)

acompanhada de declaracao da Cooperativa da impossibilidade de obtencéo da licenca
em nome proprio.

Declaracdo de capacidade de producdo, demonstrando que disponibiliza de
infraestrutura e pessoal referente ao item habilitado (Anexo Ill);

4.2.5. Para Cooperativas apresentar também os documentos abaixo:

a) Ata de Fundacao, Estatuto Social da Cooperativa, com a ata da Assembleia que o
aprovou — observados neste todos os requisitos do art. 15 da Lei Federal n°
5.764/71;

b) Certiddo de Regularidade do Sistema Cooperativista de seu local de origem;

c) Ata da ultima Assembleia Geral Ordinéaria, convocada para a eleicdo dos atuais
dirigentes, devidamente registradas na Junta Comercial;

d) Comprovacdo da composicédo do capital social da sociedade cooperativa, com a
discriminacdo da participacdo de cada um de seus associados, conforme Art. 24,
da Lei Federal n® 5.764/71.

4.3. Os requerentes deverdo apresentar ainda:

a) Declaracdo que cumpre os requisitos do Edital, bem como que os dirigentes nao
ocupam cargo na Secretaria de Estado de Industria, Ciéncia e Tecnologia - SEICT,
conforme modelo do Anexo Il;

b) Declaracdo da requerente de cumprimento ao artigo 7°, inciso XXXIII, da Constituicdo
Federal, bem como de que n&o tenha sido declarada iniddnea ou suspensa do direito
de licitar ou contratar com a Administracdo Publica conforme modelo do Anexo IV,

c) Plano de Fornecimento de alimentos, conforme modelo do Anexo V.

4.4. Devera o participante discriminar quais dos produtos alimenticios pretende
fornecer para Orgdos ou Entidades estaduais em cada um dos 22 Municipios do
Estado que indicar, conforme suas regionais, bem como a capacidade maxima de
producdo mensal de fornecimento para cada um dos Municipios indicados. Os
interessados podem indicar sua capacidade de producao para todos os Municipios
ou declarar que n&o tem interesse em se credenciar para entrega em algum deles.

4.5. A convocacdo dos credenciados serd realizada mediante distribuicdo por
municipio e respectiva regional, por ordem de credenciamento, dentre o0s
integrantes da lista de distribuicdo, conforme anexo da respectiva regional, tendo
em vista os valores especificos de cada regiao;

4.6. Os documentos apresentados de forma incompleta, rasurados ou em desacordo
com o estabelecido neste Edital de Chamamento serdo considerados ineptos,
podendo o interessado apresentar novos documentos escoimados das causas que
ensejaram sua inépcia;

4.7. A SEICT, por meio de Comissdo de Credenciamento, composta por 4
(quatro) servidores deste 6rgdo, realizard visita ao local de producédo indicado



pelo participante, para verificacdo da capacidade de producao, estruturas fisicas,
guadro de funcionarios e outros aspectos da producéo industrial.

5. DA ANALISE DA DOCUMENTAGAO

5.1.A analise da documentacdo e a visita ao local da producdo serdo realizadas
continuamente pela Comissdo de Credenciamento (conforme Portaria n® 165 de 18 de
novembro de 2019, publicada no Diario Oficial n°® 12.681);

5.2.Serdo consideradas habilitadas as pessoas juridicas em funcédo da regularidade da
documentacdo apresentada e inabilitadas aquelas que ndo atendam a documentacgao
constante do item 4.

5.3.A Comisséo de Credenciamento realizard visita ao local de producéo indicado pelo
participante, dentro do prazo maximo de 7 (sete) dias, a contar da data do protocolo,
para apreciagao do requerimento e para verificagao da disponibilidade de capacidade
produtiva a qual pretende fornecer. O referido prazo podera ser prorrogado por mais 7
(sete) dias, mediante justificativa;

5.4.Serdo aprovados no credenciamento o0s requerentes que possuirem infraestrutura de
producdo e mao-de-obra, bem como regularidade nos documentos de habilitacéo,
sendo o julgamento realizado por intermédio de Relatério baseado em pareceres
técnicos, publicando-se o resultado no Diario Oficial do Estado;

5.5.0 fato de o interessado submeter sua documentacdo ao exame do Comisséo de
Credenciamento ndo implicara no automatico credenciamento, sendo necessaria a
analise do cumprimento das exigéncias editalicias.

6. DA DIVULGACAO DO RESULTADO E DOS RECURSOS

6.1. Analisada a documentacao para verificar o cumprimento das exigéncias do Edital, a
Secretaria de Estado de Industria, Ciéncia e Tecnologia - SEICT divulgaréa o resultado
por meio do Diario Oficial do Estado;

6.2.Os interessados poderdo recorrer do resultado publicado no Diario Oficial do Estado,
apresentando suas razées devidamente fundamentadas e por escrito, no prazo de até
05 (cinco) dias Uteis, contados do primeiro dia util subsequente a data da divulgacéao,
ficando, nesse periodo, autorizado a ter vistas no processo em que é parte;

6.3. Recebido o recurso, a Comissédo de Credenciamento podera reconsiderar sua decisao,
ou encaminha-lo a Secretaria de Estado da Industria, Ciéncia e Tecnologia - SEICT
gue, apos regular instrucao, proferira sua decisao;

6.4.Em caso de provimento do recurso, o credenciado tera garantida a sua colocacao na
lista do rodizio, com base na ordem de protocolo da documentacéo junto a SEICT;

6.5.N&o serdo conhecidos 0s recursos interpostos intempestivamente ou que nao
atenderem os requisitos deste Edital,

6.6. Da decisdo do recurso ndo cabera novo recurso administrativo.



7. DA DISTRIBUICAO DA DEMANDA EM LISTA ENTRE OS CREDENCIADOS

7.1.0s credenciados comporédo uma lista de fornecedores a Administracdo Publica do
Estado do Acre cuja contratacdo ocorrera por distribuicdo de demanda definida pela
Comissédo de Credenciamento, sob coordenacdo da SEICT, observando-se na
distribuicdo o critério isonémico;

7.2.0s participantes, a medida que forem credenciados, compordo uma lista ordenada do
credenciamento, para efeito de cadastramento e futura contratacao;

7.3. A distribuicdo das demandas dos érgaos/entidades da Administracdo Publica sera
feita entre os fornecedores industriais que estiverem credenciados na data do
protocolo de solicitacdo dos referidos 6rgdos/entidades junto a SEICT;

7.4.Serda admissivel o ingresso de novos credenciados ao cadastro, estes serdo
automaticamente posicionados na sequéncia do ultimo credenciado, seguindo a ordem
existente dentro de distribuicdo de demanda;

7.5. A distribuicdo de demanda por credenciados sera composta da seguinte forma:

I.  Ordenacg&o por municipio a ser atendo no credenciamento;
[I. Item a ser fornecido;
[Il.  Valor unitario do item;
IV. Quantidade de industrias credenciadas, capacidade de producdo e sua
distribuicdo equitativa,

7.6.A distribuicdo dos quantitativos por item sera equitativo entre as industrias
credenciadas, em uma primeira rodada de distribuicdo, e quando, depois desta houver
itens remanescentes a serem distribuidos, considerando o critério equitativo, sera
realizada nova e sucessivas redistribuicbes até ndo restar itens remanescentes;

7.7.Uma vez indicado o fornecedor da vez pela SEICT, cabera aos érgaos/entidades
solicitante/contratante formalizar a contratacdo, por inexigibilidade de licitacao,
publicando a ratificacdo do ato de inexigibilidade de licitacdo na imprensa oficial, em
face do contido no art. 26, da Lei n° 8.666/93. E vedada a contratacéo, se o dirigente
da pretensa contratada ocupar cargo no érgaos/entidades contratante;

7.8. A observancia a lista de distribuicdo de demanda equitativamente e por credenciado
garantira isonomia de tratamento entre participantes, notadamente tendo em vista o
disposto no item 4.5 deste Edital, de forma que os contemplados inicialmente, ap0s
receberem demandas, aguardem novamente sua vez nas rodadas de distribuicéo até
gue todos os outros credenciados, nas mesmas condi¢des, tenham recebido
demandas;

8. DO DESCREDENCIAMENTO



8.1 O credenciado podera ser excluido da relacdo de credenciados e respectiva lista de
distribuicdo de demanda quando:
I. descumprir clausulas deste Edital de Chamamento e/ou contrato com prejuizo para a
Administracéo Estadual,
II. deixar de cumprir as obrigagc6es assumidas revestida de ma-fé;
lll. atuar com inveracidade de qualquer das informacdes ou dos documentos
apresentados no credenciamento;
8.2 O credenciado podera solicitar sua exclusédo da relacédo de credenciados, desde que
nao esteja vigente contrato assinado por ele, notificando a SEICT e ao 6rgao/entidade
solicitante contratante, com precedéncia minima de 30 (trinta) dias;

. DO PRECO UNITARIO, FORMA DE PAGAMENTO E REAJUSTES DURANTE O
CREDENCIAMENTO E EXECUQAO CONTRATUAL

9.1 Inicialmente os alimentos destinados a Administracdo Publica do Estado do Acre

deverdo atender as especificacbes minimas e preco unitario cotado;

9.2 TABELA 1 abaixo, seguindo o modelo do Projeto de Venda, conforme
Anexos V, VI, VII, VIl e IX deste Edital:
Tabela 1: Géneros alimenticios da industria local com especificacdo minimas e preco
unitario e total destinado a Administracdo Publica do Estado do Acre, conforme: Decretos
n° 2.548, de 17 de fevereiro de 2012 e Decreto n° 4.929 de 05 de dezembro de 2012 e
suas alteragbes, bem como Portaria n° 69 de 10 de dezembro de 2012 e respectivas
alteracoes:

ALTO ACRE

VALOR

ITEM ESPECIFICACOES MINIMAS DOS PRODUTOS UNID UNIT. (R3)

ALFACE, hidropdnica, tipo lisa ou mimosa. Lavada e seca
adequadamente sem umidade exterior, firmes, ndo apresentando
cortes, fissuras, colorages e manchas amareladas, cinzentas,
1 azuis, negras ou de ferrugem. Exclui-se o recebimento de| mc¢ 3,40
produtos atacados por podriddo ou quaisquer alteracdes que 0s
tornem impréprios para 0 consumo. Peso liquido médio 250g
(maco).




BISCOITO SALGADO DA REGIAO, Tipo agua e sal, com o0s
seguintes ingredientes: Farinha de Trigo enriquecida com Ferro e
Acido Félico, Gordura Vegetal, Aclcar invertido, Aclcar, Sal,
Lecitina de soja, Aromatizante, Fermento Fresco, Bicarbonato de
Sddio e Gluten. Rotulagem de acordo com a legislacéo vigente.
Peso liquido de 500g. Embalagem: saco plastico transparente,
hermeticamente vedado. Periodo de validade de no minimo 06
meses a partir da data de entrega.

pct

4,49

BISCOITO TIPO MAISENA de boa qualidade, inteiros, contendo
Gluten.Rotulagem de acordo com a legislagdo vigente. Peso
liqguido de 500g. Embalagem: saco plastico transparente,
hermeticamente vedado. Periodo de validade de no minimo 6
meses a partir da data de entrega.

pct

4,39

BISCOITO TIPO ROSQUINHA (sabor Castanha), com os
seguintes ingredientes: Farinha de Trigo, Amido de Milho,
Gordura Vegetal Hidrogenada, AcuUcar invertido, Sal, Acucar,
Castanha-do-brasil, desidratada, pulverizada e granulada, Oleo
de castanha-do-brasil, Bicarbonato de Amoénia, Bicarbonato de
Sadio. Contendo Gluten. Rotulagem de acordo com a legislacéo
vigente. Peso liquido de 500g. Embalagem: saco pléstico
transparente, hermeticamente vedado. Periodo de validade de no
minimo 6 meses a partir da data de entrega.

pct

4,82

CAFE PURO DA REGIAO TORRADO. Torrado e moido,
procedente de grdos, limpos e isentos de impurezas,
acondicionado em pacote aluminizado, alto vacuo, integro,
resistente, vedado hermeticamente e limpo. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
nuamero do lote data de producao, quantidade do produto, selo de
pureza ABIC e atender as especifica¢des técnicas da NTA 44 do
Decreto Estadual n® 12.486 de 20/10/1978. O produto devera
apresentar validade minima de 6 (seis) meses a partir da data
entrega. Embalagem 250g.

pct

4,00

CARNE BOVINA COXAO MOLE, resfriado. Podem ser em formas de
cubos, iscas, bifes ou moidas com processo de moagem por duas
vezes, resfriado. Aspecto préprio, ndo pegajosa, cor propria, sem
manchas esverdeadas, cheiro e sabor proprio; com auséncia de
sujidades, parasitas e larvas. A embalagem deve conter
externamente rétulo contendo os dados de identificagao,
procedéncia, data de embalagem, data de validade, informacdes
nutricionais, nimero de lote, quantidade de produto, nimero do
registro e carimbo de inspec¢édo do Servigo de Inspecéo Federal — SIF
ou do Servigo de Inspecao Estadual - SIE ou do Servico de Inspecéo
Municipal — SIM. O percentual aceitavel de gordura é de 10 (dez)%.
Embalagem em saco plastico transparente e atéxico, limpo, néo
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. O produto devera apresentar validade minima
de 20 (vinte) dias a partir da data de entrega na unidade requisitante.
Peso liquido minimo de 01 kg e no maximo de 5 kg por embalagem.

kg

14,49

CARNE BOVINA MUSCULDO, resfriado. Podem ser em formas de
cubos, iscas, bifes ou moidas com processo de moagem por duas
vezes, resfriado. Aspecto préoprio, ndo pegajosa, cor prépria, sem
manchas esverdeadas, cheiro e sabor préprio; com auséncia de
sujidades, parasitas e larvas. A embalagem deve conter
externamente rétulo contendo os dados de identificacao,
procedéncia, data de embalagem, data de validade, informacdes

kg

18,50




nutricionais, nimero de lote, quantidade de produto, nimero do
registro e carimbo de inspec¢éo do Servigco de Inspecdo Federal —
SIF ou do Servico de Inspecdo Estadual - SIE ou do Servigo de
Inspec&o Municipal — SIM. O percentual aceitavel de gordura é de
10 (dez)%. Embalagem em saco plastico transparente e atoxico,
limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do
produto até o momento do consumo. O produto devera apresentar
validade minima de 20 (vinte) dias a partir da data de entrega na
unidade requisitante. Peso liquido minimo de 01 kg € no maximo
05 kg por embalagem.

CARNE BOVINA PONTA DE AGULHA, resfriado. Podem ser em
formas de cubos, iscas, bifes ou moidas com processo de
moagem por duas vezes, resfriado. Aspecto préprio, nao
pegajosa, cor prépria, sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor
proprio; com auséncia de sujidades, parasitas e larvas. A
embalagem deve conter externamente rétulo contendo os dados
de identificacdo, procedéncia, data de embalagem, data de
validade, informac¢des nutricionais, nimero de lote, quantidade de
produto, nimero do registro e carimbo de inspec¢édo do Servico de
Inspecéo Federal — SIF ou do Servico de Inspecéo Estadual - SIE
ou do Servico de Inspe¢cdo Municipal — SIM. O percentual
aceitavel de gordura é de 10 (dez)%. Embalagem em saco
plastico transparente e atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que
garanta a integridade do produto até o momento do consumo. O
produto devera apresentar validade minima de 20 (vinte) dias a
partir da data de entrega na unidade requisitante. Peso liquido
minimo de 01 kg e no maximo 05 kg por embalagem.

kg

18,50

CARNE DE SOL BOVINA, a carne de sol devera ser bovina, ndo
deve apresentar odor de ranco, isenta de peles, cartilagens e
fragmentos de ossos, com auséncia de sujidades, parasitas e
larvas, devendo se apresentar em perfeito estado de conservagéo
com baixo teor de gordura, cor, odor e sabor caracteristico. A
embalagem primaria deve ser a vacuo, em saco plastico e
resistente, cada embalagem devera apresentar peso liquido de
1kg (hum quilo). A embalagem secundaria devera se em saco
plastico e resistente, lacrada e identificada com o nome da
empresa, resistente a danos durante o transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante
todo o seu periodo de validade e contendo, no maximol15 (quinze)
embalagens primarias do produto, contendo peso liquido de 30 kg
(trinta quilos). A embalagem devera ser dimensionada de forma a
ndo permitir a existéncia de espacos vazios entre as embalagens
primarias e os limites da embalagem secundéaria. Sera
considerada imprOpria e sera recusada a embalagem defeituosa
ou inadequada, que exponha o produto a contaminacao e / ou
deterioracdo. O produto deve estar de acordo com a legislacéo
vigente. No rétulo da embalagem priméria e secundaria deverao
constar principalmente, de forma clara e indelével, as seguintes
informacdes: Identificagdo do produto, inclusive a marca; nome e
endereco do fabricante, lista de ingredientes, data de producéo,
data de empacotamento, data de validade, ou prazo maximo para
consumo e avaliagéo nutricional. O produto devera ser entregue
com prazo maximo de 90 (noventa) dias da data de producéo,
tendo uma validade minima de 03 meses.

kg

23,00




10

CARNE DE SUINO (Mix para guisados), de 12 qualidade. A carne
de suino devera ser utilizada para a montagem de um mix para
guisado contendo somente as seguintes pecas: pernil, paleta e o
lombo, em formas de cubos, devendo ser resfriada (0° a 7°C).
Aspecto: proprio da espécie, cor rosa palido, com uma leve
coloracdo de branca a acinzentada, textura bem firme, sem
excesso de umidade, a carne ndo pode ser pegajosa e a gordura
externa deve ser de cor branca cremosa, com textura firme e livre
de ulceracdes. O odor e sabor devem ser caracteristicos, nao
podendo apresentar odor e sabor de ranco, além de sujidades,
parasitos, larvas, ou, qualquer outro corpo estranho, como
também, ndo pode apresentar manchas esverdeadas,
pardacentas ou de qualquer espécie. A carne suina deve ser
proveniente de animais sadios, onde a pratica de higiene para a
elaboracéo do produto esteja de acordo com a RIISPOA - decreto
n° 30.691/1952 e o Regulamento Técnico sobre as Condi¢bes
Higiénico-Sanitarias e de Boas Préaticas de Elaboragcdo para
Estabelecimentos Elaboradores /Industrializadores de Alimentos
- Ministério da Agricultura e do Abastecimento do Brasil. A
embalagem primaria deve ser em cortes (mix para guisados)
embalado individualmente em tipo plastico transparente, atoxico,
resistente e a vacuo, onde cada embalagem devera estar fria ao
toque e livre de furos ou cortes e devem apresentar o0 peso liquido
de 01 kg (um quilo). A embalagem secundaria devera ser em
caixas lacradas, limpas, secas, ndo violadas, adequadas ao
empilhamento recomendado, identificada com o nome da
empresa, resistente a danos durante o transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante
todo o seu periodo de validade e contendo o peso liquido méximo
de 10 kg (dez quilos). Sera considerada imprépria e seréa recusada
a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto
a contaminacgédo e / ou deterioracdo. As embalagens (primaria e
secundaria) deverdo conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, nimero de lote, data de producéo e
validade ou prazo maximo para o0 consumo, lista de ingredientes,
guantidade do produto, nimero do registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do SIF/SIE e
Rotulagem de acordo com as legislagfes vigentes, especialmente
a resolucdo RDC N° 259 de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS e RDC n° 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003 da
ANVISA/MS. O produto deverd apresentar validade minima de
30 dias.

kg

15,00

11

CARNE MECANICAMENTE SEPARADA DE PEIXE TAMBAQUI,
cor, cheiro e sabor proprio, sem manchas esverdeadas e
parasitas, acondicionado em saco plastico, transparente, atoxico.
Pescado isento de escamas e couros, espinhas, nadadeiras,
cabeca e visceras, sem aditivos ou conservantes.

Congelado a -18° ¢, mantido no resfriamento em -10° ¢ no freezer.
Aspecto: préprio da espécie. Cor: prépria da espécie, sem
manchas esverdeadas ou pardacentas. Odor: préprio, isento de
parasitos, larvas, fungos e sem odor e sabor de rancgo.
Acondicionado em embalagem de 800g, em saco plastico
transparente e atoxico, limpo, nédo violado, resistente, que garanta
a integridade do produto até o momento do consumo. No rotulo
da embalagem primaria deverdo constar principalmente, de forma
clara e indelével, as seguintes informacdes: identificacdo do
produto, inclusive a marca, nhome e endere¢co do fabricante,
guantidade do produto, lista de ingredientes, nimero de lote, data

pct

18,00

10



de producdo e validade ou prazo maximo para consumo e
informacdes nutricionais. O produto devera apresentar validade
minima de 30 dias.

12

CHARQUE BOVINO, a carne de charque “tradicional” devera ser
bovino dianteiro, ndo deve apresentar odor de ranco, nem
depésitos de liquido na embalagem primaria, com auséncias de
sujidades, parasitas e larvas, devendo se apresentar em perfeito
estado de conservacéo, com blocos de consisténcia firme e com
baixo teor de gordura, com a cor, odor e sabor caracteristico. A
embalagem primaria deve ser a vacuo, em saco plastico e
resistente, cada embalagem devera apresentar peso liquido de
1kg(hum quilo). A embalagem secundéria devera ser caixa de
papeldo reforcada, adequada ao empilhamento recomendado,
lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos
durante o transporte e armazenamento, garantindo a integridade
do produto durante todo o seu periodo de validade e contendo, no
maximo, 15 (quinze) embalagens priméarias do produto. A
embalagem devera ser dimensionada de forma a nao permitir a
existéncia de espacos vazios entre as embalagens primarias e 0s
limites da embalagem secundaria. Sera considerada imprépria e
sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que
exponha o produto & contaminagéo e / ou deterioracéo. O produto
deve estar de acordo com a legislacdo vigente. No rétulo da
embalagem primaria e secundaria deverdo constar
principalmente, de forma clara e indelével, as seguintes
informacdes: Identificagdo do produto, inclusive a marca, nome e
endereco do fabricante, lista de ingredientes, data de producéo e
validade, ou prazo maximo para consumo e avaliagcao nutricional.
O produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta)
dias da data de producgédo, tendo uma validade minima de 06
meses.

kg

16,00

13

FILE DE PEIXE, TAMBAQUI, congelado sem gordura. Carne de
peixe obtido a partir de filés de tambaqui, sadio, livre de parasitas,
peles, escamas, 0ss0s, espinhas, partes da cabecga, visceras e
cartilagens, além de substancias quimicas e quaisquer outros
contaminantes capazes ou ndo mascarar ou encobrir possiveis
alteracdes do pescado. O produto deverad estar sempre em
temperatura congelada, em condi¢cBes para armazenamento. O
prazo de validade dever ser minima de 06 meses a partir da data
de producdo. Somente sera recebido o produto que tenha data de
producédo de até 30 dias da data de entrega. Embalagens: Devem
ser confeccionadas em embalagem plastica transparente, atoxica,
compativel com o contato direto com o alimento, com lacres,
etiguetas adesivadas com identificacdo da empresa, para garantia
de inviolabilidade com capacidade de acondicionamento de 800g.

pct

20,50

14

IOGURTE (sabor Abacaxi), pasteurizado, sem adicdes.
Apresentando teor minimo (100g): 1,7g/proteinas, 02g/gorduras
totais. Peso liquido de 100ml cada. Embalagem: saché,
apresentando data de producdo e validade devidamente
preenchidas; rotulagem de acordo com a legislacéo vigente.

saché

0,70

15

IOGURTE (sabor Morango), pasteurizado, sem adicdes.
Apresentando teor minimo (100g): 1,7g/proteinas, 02g/gorduras
totais. Peso liquido de 100ml cada. Embalagem: saché,
apresentando data de producdo e validade devidamente
preenchidas; rotulagem de acordo com a legislagéo vigente.

saché

0,70

11



16

IOGURTE (sabor Salada de Frutas), pasteurizado, sem adicdes.
Apresentando teor minimo (100g): 1,7g/proteinas, 02g/gorduras
totais. Peso liquido de 100ml cada. Embalagem: saché,
apresentando data de producdo e validade devidamente
preenchidas; rotulagem de acordo com a legislagéo vigente.

saché

0,70

17

JAMBU, hidropbnico, fresco, livre de injarias, ndo pode apresentar
folhas amareladas, ndo pode apresentar folhas perfuradas, nao
deve estar murcho e nem apresentar folhas estragadas.
Embalagem: saco plastico transparente, atéxico, inviolavel e
resistente, que garantam a integridade do produto até o momento
do consumo, apresentando data de producdo e validade
devidamente preenchidas e rotulagem de acordo com legislacdo
vigente. Peso liquido de 01kg.

kg

22,37

18

LEITE DE VACA, Pasteurizado, tipo C, Integral, Refrigerado (0° a
5°), com 3% de gordura proveniente de animal sadio. Peso liquido
de 1 litro. Embalagem: saco plastico, atoxico, resistente.
Apresentando Registro no M.A. (Ministério da Agricultura) e
SIF/DIPOA, com respectiva data de producédo e vencimento no
minimo 03 dias.

2,30

19

MACARRAO SEMOLADO DA REGIAO, TIPO ESPAGUETE,
SEM OVOS. Produto ndo fermentado obtido pelo amassamento
mecanico de farinha de trigo comum e/ou sémola/semolina.
Fabricados a partir de matérias primas sas e limpas, isentas de
matérias terrosas, sujidades, parasitos, larvas, fungos e gorgulho.
O macarréo ao ser colocado na agua ndo devera turva-la antes
da coccdo e ndo poderd apresentar-se fermentado ou rangoso.
Apresentando cor (cozida): creme claro, sabor e odor préprios de
massa cozida e consisténcia macia. Com rendimento minimo
apos o cozimento de 02 (duas) vezes a mais do peso antes da
coccdo. Embalagem priméria de saco plastico de polietileno
transparente, atoxico, resistente e inviolavel e hermeticamente
vedado com peso liquido de 500g. Embalagem secundaria em
fardos, com 20 (vinte) unidade, em sacos resistentes que
garantam a integridade do produto até o momento do consumo e
rotulagem de acordo com legislacdo vigente. Validade minima de
120 dias a partir da data de entrega na unidade requisitante.

pct

2,25

20

OVOS DE GALINHA, Caracteristicas: tipo extra, classe A, com
peso liquido de aproximadamente 50g, limpos, embalados dentro
de caixas, contendo 30 cartelas com 30 unidades, apresentando
data de producao e validade devidamente preenchidas.

cartela

9,20

21

PAO FRANCES, recém-fabricado, com peso liquido de 50 g, de
tamanho médio, apresentando superficie com a casca crocante
levemente corada e miolo macio na cor branca. Observacgéo:
Exclui-se se o recebimento se apresentar qualquer tipo de bolor,
coloracgfes indesejadas, impurezas, embalagens sujas, rasgadas
ou perfuradas, e se for entregue em embalagem inadequada ou
proveniente de reaproveitamento.

und

0,49

22

PAO MASSA FINA, TIPO CACHORRO QUENTE. Peso liquido
de 50g por unidade. Embalagem: saco plastico transparente,
resistente e atoxico, hermeticamente vedado de forma que o
produto seja entregue integro contendo 30 (trinta) unidades por
embalagem. Com o rétulo contendo a identificacdo da empresa e
telefone, nome do produto, peso e prazo de validade. O produto
devera apresentar validade minima de 24 horas apés entrega.

und

0,55

12



23

QUEINJO, Tipo Mussarela fatiado e resfriado. Apresentando em
sua composicdo nutricional na por¢cao de 30g (minimo): 90kcal /
1g de carboidrato / 7g de proteina / 7g de lipidios. As gorduras
totais ndo podem ultrapassar mais que 5g e o sédio mais que
14mg. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagcao, nimero de lote, data de validade, e a rotulagem com
as informagdes nutricionais de acordo com a legislagéo vigente.
Embalagem: saco plastico, resistente, atéxico e transparente,
hermeticamente vedado. Periodo de validade minimo de 03 dias
a partir da data de entrega na unidade requisitante. Peso liquido
de 01kg.

kg

19,00

BAIXO ACRE

ITEM

ESPECIFICAGOES MINIMAS DOS PRODUTOS

UNID.

VALOR
UNIT. (R$)

ALFACE, hidropodnica, tipo lisa ou mimosa. Lavada e seca
adequadamente sem umidade exterior, firmes, ndo apresentando
cortes, fissuras, coloragbes e manchas amareladas, cinzentas,
azuis, negras ou de ferrugem. Exclui-se o recebimento de
produtos atacados por podriddo ou quaisquer alteracdes que os
tornem impréprios para o consumo. Peso liquido médio 250g
(maco).

me¢

3,40

BISCOITO SALGADO DA REGIAO, Tipo agua e sal, com o0s
seguintes ingredientes: Farinha de Trigo enriquecida com Ferro e
Acido Félico, Gordura Vegetal, Aglcar invertido, Actcar, Sal,
Lecitina de soja, Aromatizante, Fermento Fresco, Bicarbonato de
Sadio e Glaten. Rotulagem de acordo com a legislagéo vigente.
Peso liquido de 500g. Embalagem: saco plastico transparente,
hermeticamente vedado. Periodo de validade de no minimo 06
meses a partir da data de entrega.

pct

4,49

BISCOITO TIPO MAISENA de boa qualidade, inteiros, contendo
Glaten. Rotulagem de acordo com a legislacdo vigente. Peso
liguido de 500g. Embalagem: saco plastico transparente,
hermeticamente vedado. Periodo de validade de no minimo 6
meses a partir da data de entrega.

pct

4,39

BISCOITO TIPO ROSQUINHA (sabor Castanha), com os
seguintes ingredientes: Farinha de Trigo, Amido de Milho,
Gordura Vegetal Hidrogenada, AcuUcar invertido, Sal, Acucar,
Castanha-do-brasil, desidratada, pulverizada e granulada, Oleo
de castanha-do-brasil, Bicarbonato de Amonia, Bicarbonato de

pct

4,82

13



Sadio. Contendo Gluten. Rotulagem de acordo com a legislacédo
vigente. Peso liquido de 500g. Embalagem: saco plastico
transparente, hermeticamente vedado. Periodo de validade de no
minimo 6 meses a partir da data de entrega.

CAFE PURO DA REGIAO TORRADO. Torrado e moido,
procedente de grdos, limpos e isentos de impurezas,
acondicionado em pacote aluminizado, alto vacuo, integro,
resistente, vedado hermeticamente e limpo. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
nuamero do lote data de producao, quantidade do produto, selo de
pureza ABIC e atender as especificacdes técnicas da NTA 44 do
Decreto Estadual n® 12.486 de 20/10/1978. O produto devera
apresentar validade minima de 6 (seis) meses a partir da data
entrega. Embalagem 250g.

pct

4,00

CARNE BOVINA COXAO MOLE, resfriado. Podem ser em formas
de cubos, iscas, bifes ou moidas com processo de moagem por
duas vezes, resfriado. Aspecto proprio, ndo pegajosa, cor propria,
sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor préprio; com auséncia
de sujidades, parasitas e larvas. A embalagem deve conter
externamente rotulo contendo os dados de identificacéo,
procedéncia, data de embalagem, data de validade, informacdes
nutricionais, niumero de lote, quantidade de produto, nimero do
registro e carimbo de inspec¢éo do Servico de Inspecéo Federal —
SIF ou do Servico de Inspec¢éo Estadual - SIE ou do Servigo de
Inspecao Municipal — SIM. O percentual aceitavel de gordura é de
10 (dez)%. Embalagem em saco plastico transparente e atoxico,
limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto
até o momento do consumo. O produto devera apresentar validade
minima de 20 (vinte) dias a partir da data de entrega na unidade
requisitante. Peso liquido minimo de 01 kg e no maximo de 5 kg por
embalagem.

kg

14,49

CARNE BOVINA MUSCULDO, resfriado. Podem ser em formas de
cubos, iscas, bifes ou moidas com processo de moagem por duas
vezes, resfriado. Aspecto préprio, hdo pegajosa, cor prépria, sem
manchas esverdeadas, cheiro e sabor préprio; com auséncia de
sujidades, parasitas e larvas. A embalagem deve conter
externamente rétulo contendo os dados de identificacao,
procedéncia, data de embalagem, data de validade, informacgdes
nutricionais, nimero de lote, quantidade de produto, nimero do
registro e carimbo de inspec¢éo do Servigco de Inspecéo Federal —
SIF ou do Servico de Inspecdo Estadual - SIE ou do Servigo de
Inspecao Municipal — SIM. O percentual aceitavel de gordura é de
10 (dez)%. Embalagem em saco plastico transparente e atdxico,
limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do
produto até o momento do consumo. O produto devera apresentar
validade minima de 20 (vinte) dias a partir da data de entrega na
unidade requisitante. Peso liquido minimo de 01 kg e no maximo
05 kg por embalagem.

kg

18,50

CARNE BOVINA PONTA DE AGULHA, resfriado. Podem ser em
formas de cubos, iscas, bifes ou moidas com processo de
moagem por duas vezes, resfriado. Aspecto préprio, nao
pegajosa, cor propria, sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor
proprio; com auséncia de sujidades, parasitas e larvas. A
embalagem deve conter externamente rétulo contendo os dados
de identificacdo, procedéncia, data de embalagem, data de
validade, informag¢®es nutricionais, nimero de lote, quantidade de
produto, nimero do registro e carimbo de inspecdo do Servico de
Inspecao Federal — SIF ou do Servi¢co de Inspecédo Estadual - SIE

kg

18,50

14



ou do Servico de Inspecdo Municipal — SIM. O percentual
aceitavel de gordura é de 10 (dez)%. Embalagem em saco
plastico transparente e atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que
garanta a integridade do produto até o momento do consumo. O
produto devera apresentar validade minima de 20 (vinte) dias a
partir da data de entrega na unidade requisitante. Peso liquido
minimo de 01 kg e no maximo 05 kg por embalagem.

CARNE DE SOL BOVINA, a carne de sol devera ser bovina, ndo
deve apresentar odor de ranco, isenta de peles, cartilagens e
fragmentos de ossos, com auséncia de sujidades, parasitas e
larvas, devendo se apresentar em perfeito estado de conservagéo
com baixo teor de gordura, cor, odor e sabor caracteristico. A
embalagem priméaria deve ser a vacuo, em saco plastico e
resistente, cada embalagem devera apresentar peso liquido de
1kg (hum quilo). A embalagem secundaria devera se em saco
plastico e resistente, lacrada e identificada com o nome da
empresa, resistente a danos durante o transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante
todo o seu periodo de validade e contendo, no maximol15 (quinze)
embalagens primarias do produto, contendo peso liquido de 30 kg
(trinta quilos). A embalagem devera ser dimensionada de forma a
ndo permitir a existéncia de espacgos vazios entre as embalagens
primarias e os limites da embalagem secundaria. Sera
considerada imprOpria e sera recusada a embalagem defeituosa
ou inadequada, que exponha o produto a contaminacdo e / ou
deterioracdo. O produto deve estar de acordo com a legislacéo
vigente. No rétulo da embalagem priméria e secundéria deveréo
constar principalmente, de forma clara e indelével, as seguintes
informacdes: Identificagdo do produto, inclusive a marca; nome e
endereco do fabricante, lista de ingredientes, data de producéo,
data de empacotamento, data de validade, ou prazo maximo para
consumo e avaliagéo nutricional. O produto devera ser entregue
com prazo maximo de 90 (noventa) dias da data de producao,
tendo uma validade minima de 03 meses.

kg

23,00

10

CARNE DE SUINO (Mix para guisados), de 12 qualidade. A carne
de suino devera ser utilizada para a montagem de um mix para
guisado contendo somente as seguintes pecas: pernil, paleta e o
lombo, em formas de cubos, devendo ser resfriada (0° a 7°C).
Aspecto: préprio da espécie, cor rosa palido, com uma leve
coloracdo de branca a acinzentada, textura bem firme, sem
excesso de umidade, a carne ndo pode ser pegajosa e a gordura
externa deve ser de cor branca cremosa, com textura firme e livre
de ulceracdes. O odor e sabor devem ser caracteristicos, nao
podendo apresentar odor e sabor de ranco, além de sujidades,
parasitos, larvas, ou, qualquer outro corpo estranho, como
também, ndo pode apresentar manchas esverdeadas,
pardacentas ou de qualquer espécie. A carne suina deve ser
proveniente de animais sadios, onde a pratica de higiene para a
elaboracéo do produto esteja de acordo com a RIISPOA - decreto
n° 30.691/1952 e o Regulamento Técnico sobre as Condi¢des
Higiénico-Sanitarias e de Boas Préaticas de Elaboragdo para
Estabelecimentos Elaboradores /Industrializadores de Alimentos
- Ministério da Agricultura e do Abastecimento do Brasil. A
embalagem primaria deve ser em cortes (mix para guisados)
embalado individualmente em tipo plastico transparente, atoxico,
resistente e a vacuo, onde cada embalagem devera estar fria ao
toque e livre de furos ou cortes e devem apresentar o peso liquido
de 01 kg (um quilo). A embalagem secundaria devera ser em

kg

15,00

15



caixas lacradas, limpas, secas, ndo violadas, adequadas ao
empilhamento recomendado, identificada com o nome da
empresa, resistente a danos durante o transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante
todo o seu periodo de validade e contendo o peso liquido maximo
de 10 kg (dez quilos). Sera considerada impropria e sera recusada
a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto
a contaminacéo e / ou deterioracdo. As embalagens (primaria e
secundaria) deverdo conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, nUmero de lote, data de producéo e
validade ou prazo maximo para 0 consumo, lista de ingredientes,
guantidade do produto, nimero do registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do SIF/SIE e
Rotulagem de acordo com as legislagfes vigentes, especialmente
a resolucdo RDC N° 259 de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS e RDC n° 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003 da
ANVISA/MS. O produto devera apresentar validade minima de
30 dias.

11

CARNE MECANICAMENTE SEPARADA DE PEIXE TAMBAQUI,
cor, cheiro e sabor proprio, sem manchas esverdeadas e
parasitas, acondicionado em saco plastico, transparente, atéxico.
Pescado isento de escamas e couros, espinhas, nadadeiras,
cabeca e visceras, sem aditivos ou conservantes.

Congelado a -18° ¢, mantido no resfriamento em -10° ¢ no freezer.
Aspecto: préprio da espécie. Cor: prépria da espécie, sem
manchas esverdeadas ou pardacentas. Odor: préprio, isento de
parasitos, larvas, fungos e sem odor e sabor de rango.
Acondicionado em embalagem de 800g, em saco plastico
transparente e atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta
a integridade do produto até 0 momento do consumo. No rotulo
da embalagem primaria deverdo constar principalmente, de forma
clara e indelével, as seguintes informacdes: identificacdo do
produto, inclusive a marca, nome e endereco do fabricante,
guantidade do produto, lista de ingredientes, nimero de lote, data
de producdo e validade ou prazo maximo para consumo e
informacgdes nutricionais. O produto deverd apresentar validade
minima de 30 dias.

pct

18,00

12

CHARQUE BOVINO, a carne de charque “tradicional” devera ser
bovino dianteiro, ndo deve apresentar odor de ranco, nem
depositos de liquido na embalagem primaria, com auséncias de
sujidades, parasitas e larvas, devendo se apresentar em perfeito
estado de conservacéo, com blocos de consisténcia firme e com
baixo teor de gordura, com a cor, odor e sabor caracteristico. A
embalagem primaria deve ser a vacuo, em saco plastico e
resistente, cada embalagem devera apresentar peso liquido de
1kg(hum quilo). A embalagem secundéria devera ser caixa de
papeldo reforcada, adequada ao empilhamento recomendado,
lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos
durante o transporte e armazenamento, garantindo a integridade
do produto durante todo o seu periodo de validade e contendo, no
méaximo, 15 (quinze) embalagens primarias do produto. A
embalagem devera ser dimensionada de forma a ndo permitir a
existéncia de espacos vazios entre as embalagens primarias e os
limites da embalagem secundaria. Sera considerada impropria e
sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que
exponha o produto a contaminacgédo e / ou deterioragdo. O produto
deve estar de acordo com a legislacdo vigente. No rétulo da
embalagem primaria e secundaria deverdo constar

kg

16,00

16



principalmente, de forma clara e indelével, as seguintes
informacdes: Identificagdo do produto, inclusive a marca, nome e
endereco do fabricante, lista de ingredientes, data de producéo e
validade, ou prazo maximo para consumo e avaliagcao nutricional.
O produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta)
dias da data de producgédo, tendo uma validade minima de 06
meses.

13

FILE DE PEIXE, TAMBAQUI, congelado sem gordura. Carne de
peixe obtido a partir de filés de tambaqui, sadio, livre de parasitas,
peles, escamas, 0ssos, espinhas, partes da cabeca, visceras e
cartilagens, além de substancias quimicas e quaisquer outros
contaminantes capazes ou ndo mascarar ou encobrir possiveis
alterac6es do pescado. O produto deverd estar sempre em
temperatura congelada, em condi¢Bes para armazenamento. O
prazo de validade dever ser minima de 06 meses a partir da data
de producado. Somente sera recebido o produto que tenha data de
producéo de até 30 dias da data de entrega. Embalagens: Devem
ser confeccionadas em embalagem plastica transparente, atoxica,
compativel com o contato direto com o alimento, com lacres,
etiquetas adesivadas com identificacdo da empresa, para garantia
de inviolabilidade com capacidade de acondicionamento de 800g.

pct

20,50

14

IOGURTE (sabor Abacaxi), pasteurizado, sem adicdes.
Apresentando teor minimo (100g): 1,7g/proteinas, 02g/gorduras
totais. Peso liquido de 100ml cada. Embalagem: saché,
apresentando data de producdo e validade devidamente
preenchidas; rotulagem de acordo com a legislacéo vigente.

saché

0,70

15

IOGURTE (sabor Morango), pasteurizado, sem adicdes.
Apresentando teor minimo (100g): 1,7g/proteinas, 02g/gorduras
totais. Peso liquido de 100ml cada. Embalagem: saché,
apresentando data de producdo e validade devidamente
preenchidas; rotulagem de acordo com a legislagéo vigente.

saché

0,70

16

IOGURTE (sabor Salada de Frutas), pasteurizado, sem adicdes.
Apresentando teor minimo (100g): 1,7g/proteinas, 02g/gorduras
totais. Peso liquido de 100ml cada. Embalagem: saché,
apresentando data de producdo e validade devidamente
preenchidas; rotulagem de acordo com a legislacéo vigente.

saché

0,70

17

JAMBU, hidropbnico, fresco, livre de injarias, ndo pode apresentar
folhas amareladas, ndo pode apresentar folhas perfuradas, ndo
deve estar murcho e nem apresentar folhas estragadas.
Embalagem: saco plastico transparente, atéxico, inviolavel e
resistente, que garantam a integridade do produto até o momento
do consumo, apresentando data de producdo e validade
devidamente preenchidas e rotulagem de acordo com legislacdo
vigente. Peso liquido de 01kg.

kg

22,37

18

LEITE DE VACA, Pasteurizado, tipo C, Integral, Refrigerado (0° a
5°), com 3% de gordura proveniente de animal sadio. Peso liquido
de 1 litro. Embalagem: saco plastico, atoxico, resistente.
Apresentando Registro no M.A. (Ministério da Agricultura) e
SIF/DIPOA, com respectiva data de producédo e vencimento no
minimo 03 dias.

2,30

19

MACARRAO SEMOLADO DA REGIAO, TIPO ESPAGUETE,
SEM OVOS. Produto ndo fermentado obtido pelo amassamento
mecéanico de farinha de trigo comum e/ou sémola/semolina.
Fabricados a partir de matérias primas sés e limpas, isentas de
matérias terrosas, sujidades, parasitos, larvas, fungos e gorgulho.

pct

2,25

17



O macarréo ao ser colocado na agua ndo devera turva-la antes
da coccdo e ndo podera apresentar-se fermentado ou rangoso.
Apresentando cor (cozida): creme claro, sabor e odor proprios de
massa cozida e consisténcia macia. Com rendimento minimo
apoés o cozimento de 02 (duas) vezes a mais do peso antes da
coccdo. Embalagem priméaria de saco plastico de polietileno
transparente, atoxico, resistente e inviolavel e hermeticamente
vedado com peso liquido de 500g. Embalagem secundaria em
fardos, com 20 (vinte) unidade, em sacos resistentes que
garantam a integridade do produto até 0 momento do consumo e
rotulagem de acordo com legislacdo vigente. Validade minima de
120 dias a partir da data de entrega na unidade requisitante.

20

OVOS DE GALINHA, Caracteristicas: tipo extra, classe A, com
peso liquido de aproximadamente 50g, limpos, embalados dentro
de caixas, contendo 30 cartelas com 30 unidades, apresentando
data de producéo e validade devidamente preenchidas.

cartela

9,20

21

PAO FRANCES, recém-fabricado, com peso liquido de 50 g, de
tamanho médio, apresentando superficie com a casca crocante
levemente corada e miolo macio na cor branca. Observagéo:
Exclui-se se o recebimento se apresentar qualquer tipo de bolor,
coloracOes indesejadas, impurezas, embalagens sujas, rasgadas
ou perfuradas, e se for entregue em embalagem inadequada ou
proveniente de reaproveitamento.

und

0,49

22

PAO MASSA FINA, TIPO CACHORRO QUENTE. Peso liquido
de 50g por unidade. Embalagem: saco plastico transparente,
resistente e atoxico, hermeticamente vedado de forma que o
produto seja entregue integro contendo 30 (trinta) unidades por
embalagem. Com o rétulo contendo a identificagdo da empresa e
telefone, nome do produto, peso e prazo de validade. O produto
devera apresentar validade minima de 24 horas apés entrega.

und

0,55

23

QUEIJO, Tipo Mussarela fatiado e resfriado. Apresentando em
sua composicao nutricional na por¢do de 30g (minimo): 90kcal /
1g de carboidrato / 7g de proteina / 7g de lipidios. As gorduras
totais ndo podem ultrapassar mais que 5g e o sédio mais que
14mg. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, nimero de lote, data de validade, e a rotulagem com
as informacdes nutricionais de acordo com a legislacdo vigente.
Embalagem: saco plastico, resistente, atéxico e transparente,
hermeticamente vedado. Periodo de validade minimo de 03 dias
a partir da data de entrega na unidade requisitante. Peso liquido
de 01kg.

kg

19,00

PURUS

ITEM

ESPECIFICACOES MINIMAS DOS PRODUTOS (2)

UNID.

VALOR
UNIT. (R$)

ALFACE, hidropdnica, tipo lisa ou mimosa. Lavada e seca
adequadamente sem umidade exterior, firmes, ndo apresentando
cortes, fissuras, coloragdes e manchas amareladas, cinzentas,
azuis, negras ou de ferrugem. Exclui-se o recebimento de

m¢

3,02

18



produtos atacados por podriddo ou quaisquer alteracdes que os
tornem improprios para o consumo. Peso liquido médio 250g
(maco).

BISCOITO SALGADO DA REGIAO, Tipo agua e sal, com o0s
seguintes ingredientes: Farinha de Trigo enriquecida com Ferro e
Acido Fdlico, Gordura Vegetal, Aclcar invertido, Acucar, Sal,
Lecitina de soja, Aromatizante, Fermento Fresco, Bicarbonato de
Sodio e Glaten. Rotulagem de acordo com a legislagdo vigente.
Peso liquido de 500g. Embalagem: saco plastico transparente,
hermeticamente vedado. Periodo de validade de no minimo 06
meses a partir da data de entrega.

pct

4,95

BISCOITO TIPO MAISENA de boa qualidade, inteiros, contendo
glaten. Rotulagem de acordo com a legislacdo vigente. Peso
liguido de 500g. Embalagem: saco plastico transparente,
hermeticamente vedado. Periodo de validade de no minimo 6
meses a partir da data de entrega.

pct

4,83

BISCOITO TIPO ROSQUINHA (sabor Castanha), com os
seguintes ingredientes: Farinha de Trigo, Amido de Milho,
Gordura Vegetal Hidrogenada, Acgucar invertido, Sal, Acucar,
Castanha-do-brasil, desidratada, pulverizada e granulada, Oleo
de castanha-do-brasil, Bicarbonato de Amoénia, Bicarbonato de
Sadio. Contendo Glaten. Rotulagem de acordo com a legislacéo
vigente. Peso liquido de 500g. Embalagem: saco plastico
transparente, hermeticamente vedado. Periodo de validade de no
minimo 6 meses a partir da data de entrega.

pct

5,30

CAFE PURO DA REGIAO TORRADO. Torrado e moido,
procedente de grdos, limpos e isentos de impurezas,
acondicionado em pacote aluminizado, alto vécuo, integro,
resistente, vedado hermeticamente e limpo. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
numero do lote data de producao, quantidade do produto, selo de
pureza ABIC e atender as especificacdes técnicas da NTA 44 do
Decreto Estadual n® 12.486 de 20/10/1978. O produto devera
apresentar validade minima de 6 (seis) meses a partir da data
entrega. Embalagem 250g.

pct

4,05

CARNE BOVINA COXAO MOLE, resfriado. Podem ser em formas de
cubos, iscas, bifes ou moidas com processo de moagem por duas
vezes, resfriado. Aspecto proprio, ndo pegajosa, cor prépria, sem
manchas esverdeadas, cheiro e sabor proprio; com auséncia de
sujidades, parasitas e larvas. A embalagem deve conter
externamente rotulo contendo os dados de identificacdo,
procedéncia, data de embalagem, data de validade, informag&es
nutricionais, nimero de lote, quantidade de produto, nimero do
registro e carimbo de inspecédo do Servigo de Inspec¢éo Federal — SIF
ou do Servigo de Inspecao Estadual - SIE ou do Servico de Inspecéo
Municipal — SIM. O percentual aceitavel de gordura é de 10 (dez)%.
Embalagem em saco plastico transparente e atoxico, limpo, néo
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. O produto devera apresentar validade minima
de 20 (vinte) dias a partir da data de entrega na unidade requisitante.
Peso liquido minimo de 01 kg e no méximo de 5 kg por embalagem.

kg

14,49

CARNE BOVINA MUSCULDO, resfriado. Podem ser em formas de
cubos, iscas, bifes ou moidas com processo de moagem por duas
vezes, resfriado. Aspecto préprio, hdo pegajosa, cor prépria, sem
manchas esverdeadas, cheiro e sabor préprio; com auséncia de

kg

18,70

19



sujidades, parasitas e larvas. A embalagem deve conter
externamente rétulo contendo os dados de identificacéo,
procedéncia, data de embalagem, data de validade, informacgfes
nutricionais, numero de lote, quantidade de produto, nimero do
registro e carimbo de inspec¢éo do Servigco de Inspecéo Federal —
SIF ou do Servico de Inspecdo Estadual - SIE ou do Servigo de
Inspec&o Municipal — SIM. O percentual aceitavel de gordura é de
10 (dez)%. Embalagem em saco plastico transparente e atdxico,
limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do
produto até o momento do consumo. O produto devera apresentar
validade minima de 20 (vinte) dias a partir da data de entrega na
unidade requisitante. Peso liquido minimo de 01 kg € no maximo
05 kg por embalagem.

CARNE BOVINA PONTA DE AGULHA, resfriado. Podem ser em
formas de cubos, iscas, bifes ou moidas com processo de
moagem por duas vezes, resfriado. Aspecto préprio, nao
pegajosa, cor prépria, sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor
préprio; com auséncia de sujidades, parasitas e larvas. A
embalagem deve conter externamente rétulo contendo os dados
de identificacdo, procedéncia, data de embalagem, data de
validade, informac¢des nutricionais, nimero de lote, quantidade de
produto, nimero do registro e carimbo de inspec¢édo do Servico de
Inspecéo Federal — SIF ou do Servi¢co de Inspecdo Estadual - SIE
ou do Servico de Inspecdo Municipal — SIM. O percentual
aceitavel de gordura é de 10 (dez)%. Embalagem em saco
plastico transparente e atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que
garanta a integridade do produto até o momento do consumo. O
produto devera apresentar validade minima de 20 (vinte) dias a
partir da data de entrega na unidade requisitante. Peso liquido
minimo de 01 kg e no maximo 05 kg por embalagem.

kg

19,00

CARNE DE SOL BOVINA, a carne de sol devera ser bovina, ndo
deve apresentar odor de ranco, isenta de peles, cartilagens e
fragmentos de ossos, com auséncia de sujidades, parasitas e
larvas, devendo se apresentar em perfeito estado de conservagéo
com baixo teor de gordura, cor, odor e sabor caracteristico. A
embalagem primaria deve ser a vacuo, em saco plastico e
resistente, cada embalagem devera apresentar peso liquido de
1kg (hum quilo). A embalagem secundaria devera se em saco
plastico e resistente, lacrada e identificada com o nome da
empresa, resistente a danos durante o transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante
todo o seu periodo de validade e contendo, no maximol15 (quinze)
embalagens primarias do produto, contendo peso liquido de 30 kg
(trinta quilos). A embalagem devera ser dimensionada de forma a
nao permitir a existéncia de espacos vazios entre as embalagens
primarias e os limites da embalagem secundéaria. Sera
considerada imprOpria e sera recusada a embalagem defeituosa
ou inadequada, que exponha o produto a contaminacao e / ou
deterioracdo. O produto deve estar de acordo com a legislacéo
vigente. No roétulo da embalagem primaria e secundaria deveréo
constar principalmente, de forma clara e indelével, as seguintes
informacdes: Identificagdo do produto, inclusive a marca; nome e
endereco do fabricante, lista de ingredientes, data de producéo,
data de empacotamento, data de validade, ou prazo maximo para
consumo e avaliagcdo nutricional. O produto devera ser entregue
com prazo méaximo de 90 (noventa) dias da data de producao,
tendo uma validade minima de 03 meses.

kg

23,50

20



10

CARNE DE SUINO (Mix para guisados), de 12 qualidade. A carne
de suino devera ser utilizada para a montagem de um mix para
guisado contendo somente as seguintes pecas: pernil, paleta e o
lombo, em formas de cubos, devendo ser resfriada (0° a 7°C).
Aspecto: proprio da espécie, cor rosa palido, com uma leve
coloracdo de branca a acinzentada, textura bem firme, sem
excesso de umidade, a carne ndo pode ser pegajosa e a gordura
externa deve ser de cor branca cremosa, com textura firme e livre
de ulceracdes. O odor e sabor devem ser caracteristicos, nao
podendo apresentar odor e sabor de ranco, além de sujidades,
parasitos, larvas, ou, qualquer outro corpo estranho, como
também, ndo pode apresentar manchas esverdeadas,
pardacentas ou de qualquer espécie. A carne suina deve ser
proveniente de animais sadios, onde a pratica de higiene para a
elaboracéo do produto esteja de acordo com a RIISPOA - decreto
n° 30.691/1952 e o Regulamento Técnico sobre as Condi¢bes
Higiénico-Sanitarias e de Boas Préaticas de Elaboragcdo para
Estabelecimentos Elaboradores /Industrializadores de Alimentos
- Ministério da Agricultura e do Abastecimento do Brasil. A
embalagem primaria deve ser em cortes (mix para guisados)
embalado individualmente em tipo plastico transparente, atoxico,
resistente e a vacuo, onde cada embalagem devera estar fria ao
toque e livre de furos ou cortes e devem apresentar o peso liquido
de 01 kg (um quilo). A embalagem secundaria devera ser em
caixas lacradas, limpas, secas, ndo violadas, adequadas ao
empilhamento recomendado, identificada com o nome da
empresa, resistente a danos durante o transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante
todo o seu periodo de validade e contendo o peso liquido méximo
de 10 kg (dez quilos). Sera considerada imprépria e seréa recusada
a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto
a contaminacgédo e / ou deterioracdo. As embalagens (primaria e
secundaria) deverdo conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, nimero de lote, data de producéo e
validade ou prazo maximo para o0 consumo, lista de ingredientes,
guantidade do produto, nimero do registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do SIF/SIE e
Rotulagem de acordo com as legislagfes vigentes, especialmente
a resolucdo RDC N° 259 de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS e RDC n° 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003 da
ANVISA/MS. O produto deverd apresentar validade minima de
30 dias.

kg

19,00

11

CARNE MECANICAMENTE SEPARADA DE PEIXE TAMBAQUI,
cor, cheiro e sabor proprio, sem manchas esverdeadas e
parasitas, acondicionado em saco plastico, transparente, atoxico.
Pescado isento de escamas e couros, espinhas, nadadeiras,
cabeca e visceras, sem aditivos ou conservantes.

Congelado a -18° ¢, mantido no resfriamento em -10° ¢ no freezer.
Aspecto: préprio da espécie. Cor: prépria da espécie, sem
manchas esverdeadas ou pardacentas. Odor: préprio, isento de
parasitos, larvas, fungos e sem odor e sabor de rancgo.
Acondicionado em embalagem de 800g, em saco plastico
transparente e atoxico, limpo, nédo violado, resistente, que garanta
a integridade do produto até o momento do consumo. No rotulo
da embalagem primaria deverdo constar principalmente, de forma
clara e indelével, as seguintes informacdes: identificacdo do
produto, inclusive a marca, nhome e endere¢co do fabricante,
guantidade do produto, lista de ingredientes, nimero de lote, data

pct

17,50

21



de producdo e validade ou prazo maximo para consumo e
informagdes nutricionais. O produto devera apresentar validade
minima de 30 dias.

12

CHARQUE BOVINO, a carne de charque “tradicional” devera ser
bovino dianteiro, ndo deve apresentar odor de ranco, nem
depésitos de liquido na embalagem primaria, com auséncias de
sujidades, parasitas e larvas, devendo se apresentar em perfeito
estado de conservacéo, com blocos de consisténcia firme e com
baixo teor de gordura, com a cor, odor e sabor caracteristico. A
embalagem primaria deve ser a vacuo, em saco plastico e
resistente, cada embalagem devera apresentar peso liquido de
1kg(hum quilo). A embalagem secundéria devera ser caixa de
papeldo reforcada, adequada ao empilhamento recomendado,
lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos
durante o transporte e armazenamento, garantindo a integridade
do produto durante todo o seu periodo de validade e contendo, no
maximo, 15 (quinze) embalagens priméarias do produto. A
embalagem devera ser dimensionada de forma a nao permitir a
existéncia de espacos vazios entre as embalagens primarias e os
limites da embalagem secundaria. Sera considerada imprépria e
sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que
exponha o produto & contaminagéo e / ou deterioragéo. O produto
deve estar de acordo com a legislacdo vigente. No rétulo da
embalagem primaria e secundaria deverdo constar
principalmente, de forma clara e indelével, as seguintes
informacdes: Identificagdo do produto, inclusive a marca, nome e
endereco do fabricante, lista de ingredientes, data de producéo e
validade, ou prazo maximo para consumo e avaliagdo nutricional.
O produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta)
dias da data de producgédo, tendo uma validade minima de 06
meses.

kg

18,10

13

FILE DE PEIXE, TAMBAQUI, congelado sem gordura. Carne de
peixe obtido a partir de filés de tambaqui, sadio, livre de parasitas,
peles, escamas, 0ss0s, espinhas, partes da cabecga, visceras e
cartilagens, além de substancias quimicas e quaisquer outros
contaminantes capazes ou ndo mascarar ou encobrir possiveis
alteracdes do pescado. O produto deverad estar sempre em
temperatura congelada, em condi¢cBes para armazenamento. O
prazo de validade dever ser minima de 06 meses a partir da data
de producdo. Somente serd recebido o produto que tenha data de
producédo de até 30 dias da data de entrega. Embalagens: Devem
ser confeccionadas em embalagem plastica transparente, atoxica,
compativel com o contato direto com o alimento, com lacres,
etiguetas adesivadas com identificacdo da empresa, para garantia
de inviolabilidade com capacidade de acondicionamento de 800g.

pct

22,00

14

IOGURTE (sabor Abacaxi), pasteurizado, sem adicdes.
Apresentando teor minimo (100g): 1,7g/proteinas, 02g/gorduras
totais. Peso liquido de 100ml cada. Embalagem: saché,
apresentando data de producdo e validade devidamente
preenchidas; rotulagem de acordo com a legislacéo vigente.

saché

0,70

15

IOGURTE (sabor Morango), pasteurizado, sem adicdes.
Apresentando teor minimo (100g): 1,7g/proteinas, 02g/gorduras
totais. Peso liquido de 100ml cada. Embalagem: saché,
apresentando data de producdo e validade devidamente
preenchidas; rotulagem de acordo com a legislagéo vigente.

saché

0,70

22



16

IOGURTE (sabor Salada de Frutas), pasteurizado, sem adicdes.
Apresentando teor minimo (100g): 1,7g/proteinas, 02g/gorduras
totais. Peso liquido de 100ml cada. Embalagem: saché,
apresentando data de producdo e validade devidamente
preenchidas; rotulagem de acordo com a legislagéo vigente.

saché

0,70

17

JAMBU, hidropbnico, fresco, livre de injarias, ndo pode apresentar
folhas amareladas, ndo pode apresentar folhas perfuradas, nao
deve estar murcho e nem apresentar folhas estragadas.
Embalagem: saco plastico transparente, atéxico, inviolavel e
resistente, que garantam a integridade do produto até o momento
do consumo, apresentando data de producdo e validade
devidamente preenchidas e rotulagem de acordo com legislacdo
vigente. Peso liquido de 01kg.

kg

28,80

18

LEITE DE VACA, Pasteurizado, tipo C, Integral, Refrigerado (0° a
5°), com 3% de gordura proveniente de animal sadio. Peso liquido
de 1 litro. Embalagem: saco plastico, atoxico, resistente.
Apresentando Registro no M.A. (Ministério da Agricultura) e
SIF/DIPOA, com respectiva data de producdo e vencimento no
minimo 03 dias.

2,40

19

MACARRAO SEMOLADO DA REGIAO, TIPO ESPAGUETE,
SEM OVOS. Produto ndo fermentado obtido pelo amassamento
mecanico de farinha de trigo comum e/ou sémola/semolina.
Fabricados a partir de matérias primas sés e limpas, isentas de
matérias terrosas, sujidades, parasitos, larvas, fungos e gorgulho.
O macarréo ao ser colocado na agua ndo devera turva-la antes
da coccdo e ndo poderd apresentar-se fermentado ou rangoso.
Apresentando cor (cozida): creme claro, sabor e odor préprios de
massa cozida e consisténcia macia. Com rendimento minimo
apos o cozimento de 02 (duas) vezes a mais do peso antes da
coccdo. Embalagem priméria de saco plastico de polietileno
transparente, atoxico, resistente e inviolavel e hermeticamente
vedado com peso liquido de 500g. Embalagem secundaria em
fardos, com 20 (vinte) unidade, em sacos resistentes que
garantam a integridade do produto até o momento do consumo e
rotulagem de acordo com legislacdo vigente. Validade minima de
120 dias a partir da data de entrega na unidade requisitante.

pct

2,47

20

OVOS DE GALINHA, Caracteristicas: tipo extra, classe A, com
peso liquido de aproximadamente 50g, limpos, embalados dentro
de caixas, contendo 30 cartelas com 30 unidades, apresentando
data de producao e validade devidamente preenchidas.

cartela

11,44

21

PAO FRANCES, recém-fabricado, com peso liquido de 50 g, de
tamanho médio, apresentando superficie com a casca crocante
levemente corada e miolo macio na cor branca. Observacgéo:
Exclui-se se o recebimento se apresentar qualquer tipo de bolor,
coloracgfes indesejadas, impurezas, embalagens sujas, rasgadas
ou perfuradas, e se for entregue em embalagem inadequada ou
proveniente de reaproveitamento.

und

0,55

22

PAO MASSA FINA, TIPO CACHORRO QUENTE. Peso liquido
de 50g por unidade. Embalagem: saco plastico transparente,
resistente e atoxico, hermeticamente vedado de forma que o
produto seja entregue integro contendo 30 (trinta) unidades por
embalagem. Com o rétulo contendo a identificacdo da empresa e
telefone, nome do produto, peso e prazo de validade. O produto
devera apresentar validade minima de 24 horas apés entrega.

und

0,76

23



23

QUEINJO, Tipo Mussarela fatiado e resfriado. Apresentando em
sua composicdo nutricional na por¢cao de 30g (minimo): 90kcal /
1g de carboidrato / 7g de proteina / 7g de lipidios. As gorduras
totais ndo podem ultrapassar mais que 5g e o sédio mais que
14mg. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagcao, nimero de lote, data de validade, e a rotulagem com
as informagdes nutricionais de acordo com a legislagéo vigente.
Embalagem: saco plastico, resistente, atéxico e transparente,
hermeticamente vedado. Periodo de validade minimo de 03 dias
a partir da data de entrega na unidade requisitante. Peso liquido
de 01kg.

kg

20,00

JURUA

ITEM

ESPECIFICACOES MINIMAS DOS PRODUTOS (2)

UNID.

VALOR
UNIT. (R$)

ALFACE, hidropbnica, tipo lisa ou mimosa. Lavada e seca
adequadamente sem umidade exterior, firmes, ndo apresentando
cortes, fissuras, coloragbes e manchas amareladas, cinzentas,
azuis, negras ou de ferrugem. Exclui-se o recebimento de
produtos atacados por podriddo ou quaisquer alteragdes que os
tornem impréprios para o consumo. Peso liquido médio 250g
(maco).

mg

3,02

BISCOITO SALGADO DA REGIAO, Tipo agua e sal, com os
seguintes ingredientes: Farinha de Trigo enriquecida com Ferro e
Acido Félico, Gordura Vegetal, Aglcar invertido, Actcar, Sal,
Lecitina de soja, Aromatizante, Fermento Fresco, Bicarbonato de
Sadio e Glaten. Rotulagem de acordo com a legislagéo vigente.
Peso liquido de 500g. Embalagem: saco plastico transparente,
hermeticamente vedado. Periodo de validade de no minimo 06
meses a partir da data de entrega.

pct

4,95

BISCOITO TIPO MAISENA de boa qualidade, inteiros, contendo
gliten. Rotulagem de acordo com a legislagdo vigente. Peso

pct

4,83

24



liguido de 500g. Embalagem: saco plastico transparente,
hermeticamente vedado. Periodo de validade de no minimo 6
meses a partir da data de entrega.

BISCOITO TIPO ROSQUINHA (sabor Castanha), com os
seguintes ingredientes: Farinha de Trigo, Amido de Milho,
Gordura Vegetal Hidrogenada, Acucar invertido, Sal, Acucar,
Castanha-do-brasil, desidratada, pulverizada e granulada, Oleo
de castanha-do-brasil, Bicarbonato de Amoénia, Bicarbonato de
Sddio. Contendo Gluten. Rotulagem de acordo com a legislacéo
vigente. Peso liquido de 500g. Embalagem: saco plastico
transparente, hermeticamente vedado. Periodo de validade de no
minimo 6 meses a partir da data de entrega.

pct

5,30

CAFE PURO DA REGIAO TORRADO. Torrado e moido,
procedente de gréos, limpos e isentos de impurezas,
acondicionado em pacote aluminizado, alto vacuo, integro,
resistente, vedado hermeticamente e limpo. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
ndmero do lote data de producao, quantidade do produto, selo de
pureza ABIC e atender as especificacdes técnicas da NTA 44 do
Decreto Estadual n® 12.486 de 20/10/1978. O produto devera
apresentar validade minima de 6 (seis) meses a partir da data
entrega. Embalagem 250g.

pct

4,12

CARNE BOVINA COXAO MOLE, resfriado. Podem ser em formas de
cubos, iscas, bifes ou moidas com processo de moagem por duas
vezes, resfriado. Aspecto proprio, ndo pegajosa, cor prépria, sem
manchas esverdeadas, cheiro e sabor proprio; com auséncia de
sujidades, parasitas e larvas. A embalagem deve conter
externamente rotulo contendo os dados de identificacdo,
procedéncia, data de embalagem, data de validade, informag&es
nutricionais, numero de lote, quantidade de produto, ndmero do
registro e carimbo de inspec¢é&o do Servigo de Inspegéo Federal — SIF
ou do Servigo de Inspecao Estadual - SIE ou do Servico de Inspecao
Municipal — SIM. O percentual aceitavel de gordura é de 10 (dez)%.
Embalagem em saco plastico transparente e atoxico, limpo, néo
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. O produto devera apresentar validade minima
de 20 (vinte) dias a partir da data de entrega na unidade requisitante.
Peso liquido minimo de 01 kg e no maximo de 5 kg por embalagem.

kg

14,49

CARNE BOVINA MUSCULDO, resfriado. Podem ser em formas de
cubos, iscas, bifes ou moidas com processo de moagem por duas
vezes, resfriado. Aspecto préprio, ndo pegajosa, cor prépria, sem
manchas esverdeadas, cheiro e sabor préprio; com auséncia de
sujidades, parasitas e larvas. A embalagem deve conter
externamente rétulo contendo os dados de identificacéo,
procedéncia, data de embalagem, data de validade, informacgfes
nutricionais, nimero de lote, quantidade de produto, nimero do
registro e carimbo de inspec¢éo do Servigco de Inspecéo Federal —
SIF ou do Servico de Inspecdo Estadual - SIE ou do Servigo de
Inspecdo Municipal — SIM. O percentual aceitavel de gordura é de
10 (dez)%. Embalagem em saco plastico transparente e atoxico,
limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do
produto até o momento do consumo. O produto devera apresentar
validade minima de 20 (vinte) dias a partir da data de entrega na
unidade requisitante. Peso liquido minimo de 01 kg € no maximo
05 kg por embalagem.

kg

19,70

CARNE BOVINA PONTA DE AGULHA, resfriado. Podem ser em
formas de cubos, iscas, bifes ou moidas com processo de

kg

20,00
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moagem por duas vezes, resfriado. Aspecto préprio, nao
pegajosa, cor prépria, sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor
proprio; com auséncia de sujidades, parasitas e larvas. A
embalagem deve conter externamente rétulo contendo os dados
de identificacdo, procedéncia, data de embalagem, data de
validade, informacgdes nutricionais, nimero de lote, quantidade de
produto, nimero do registro e carimbo de inspec¢éo do Servigo de
Inspecao Federal — SIF ou do Servico de Inspecédo Estadual - SIE
ou do Servico de Inspecdo Municipal — SIM. O percentual
aceitavel de gordura é de 10 (dez)%. Embalagem em saco
plastico transparente e atdxico, limpo, néo violado, resistente, que
garanta a integridade do produto até o momento do consumo. O
produto devera apresentar validade minima de 20 (vinte) dias a
partir da data de entrega na unidade requisitante. Peso liquido
minimo de 01 kg e no maximo 05 kg por embalagem.

CARNE DE SOL BOVINA, a carne de sol devera ser bovina, ndo
deve apresentar odor de ranco, isenta de peles, cartilagens e
fragmentos de ossos, com auséncia de sujidades, parasitas e
larvas, devendo se apresentar em perfeito estado de conservagéo
com baixo teor de gordura, cor, odor e sabor caracteristico. A
embalagem primaria deve ser a vacuo, em saco plastico e
resistente, cada embalagem devera apresentar peso liquido de
1kg (hum quilo). A embalagem secundaria devera se em saco
plastico e resistente, lacrada e identificada com o nome da
empresa, resistente a danos durante o transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante
todo o seu periodo de validade e contendo, no maximol5 (quinze)
embalagens primarias do produto, contendo peso liquido de 30 kg
(trinta quilos). A embalagem devera ser dimensionada de forma a
ndo permitir a existéncia de espacgos vazios entre as embalagens
primarias e os limites da embalagem secundaria. Sera
considerada impropria e sera recusada a embalagem defeituosa
ou inadequada, que exponha o produto a contaminagéo e / ou
deterioracdo. O produto deve estar de acordo com a legislacéo
vigente. No rétulo da embalagem priméria e secundaria deverao
constar principalmente, de forma clara e indelével, as seguintes
informacdes: Identificagdo do produto, inclusive a marca; nome e
endereco do fabricante, lista de ingredientes, data de producao,
data de empacotamento, data de validade, ou prazo méximo para
consumo e avaliagéo nutricional. O produto devera ser entregue
com prazo maximo de 90 (noventa) dias da data de producao,
tendo uma validade minima de 03 meses.

kg

24,50

10

CARNE DE SUINO (Mix para guisados), de 12 qualidade. A carne
de suino devera ser utilizada para a montagem de um mix para
guisado contendo somente as seguintes pecas: pernil, paleta e o
lombo, em formas de cubos, devendo ser resfriada (0° a 7°C).
Aspecto: préprio da espécie, cor rosa palido, com uma leve
coloracdo de branca a acinzentada, textura bem firme, sem
excesso de umidade, a carne ndo pode ser pegajosa e a gordura
externa deve ser de cor branca cremosa, com textura firme e livre
de ulceracdes. O odor e sabor devem ser caracteristicos, nao
podendo apresentar odor e sabor de ranco, além de sujidades,
parasitos, larvas, ou, qualquer outro corpo estranho, como
também, ndo pode apresentar manchas esverdeadas,
pardacentas ou de qualquer espécie. A carne suina deve ser
proveniente de animais sadios, onde a pratica de higiene para a
elaboracéo do produto esteja de acordo com a RIISPOA - decreto
n® 30.691/1952 e o Regulamento Técnico sobre as Condi¢cbes

kg

19,00
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Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Elaboracdo para
Estabelecimentos Elaboradores /Industrializadores de Alimentos
- Ministério da Agricultura e do Abastecimento do Brasil. A
embalagem primaria deve ser em cortes (mix para guisados)
embalado individualmente em tipo plastico transparente, atoxico,
resistente e a vacuo, onde cada embalagem devera estar fria ao
toque e livre de furos ou cortes e devem apresentar o peso liquido
de 01 kg (um quilo). A embalagem secundaria devera ser em
caixas lacradas, limpas, secas, ndo violadas, adequadas ao
empilhamento recomendado, identificada com o nome da
empresa, resistente a danos durante o transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante
todo o seu periodo de validade e contendo o peso liquido maximo
de 10 kg (dez quilos). Sera considerada imprépria e sera recusada
a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto
a contaminagdo e / ou deterioracdo. As embalagens (primaria e
secundaria) deverdo conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, nimero de lote, data de producéo e
validade ou prazo maximo para 0 consumo, lista de ingredientes,
guantidade do produto, nimero do registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do SIF/SIE e
Rotulagem de acordo com as legislagfes vigentes, especialmente
a resolucdo RDC N° 259 de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS e RDC n° 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003 da
ANVISA/MS. O produto deverd apresentar validade minima de
30 dias.

11

CARNE MECANICAMENTE SEPARADA DE PEIXE TAMBAQUI,
cor, cheiro e sabor proprio, sem manchas esverdeadas e
parasitas, acondicionado em saco plastico, transparente, atéxico.
Pescado isento de escamas e couros, espinhas, nadadeiras,
cabeca e visceras, sem aditivos ou conservantes.

Congelado a -18° ¢, mantido no resfriamento em -10° ¢ no freezer.
Aspecto: préprio da espécie. Cor: propria da espécie, sem
manchas esverdeadas ou pardacentas. Odor: préprio, isento de
parasitos, larvas, fungos e sem odor e sabor de ranco.
Acondicionado em embalagem de 800g, em saco plastico
transparente e atéxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta
a integridade do produto até 0 momento do consumo. No rotulo
da embalagem primaria deverdo constar principalmente, de forma
clara e indelével, as seguintes informacgdes: identificacdo do
produto, inclusive a marca, nome e endereco do fabricante,
guantidade do produto, lista de ingredientes, nimero de lote, data
de producdo e validade ou prazo maximo para consumo e
informacdes nutricionais. O produto devera apresentar validade
minima de 30 dias.

pct

18,50

12

CHARQUE BOVINO, a carne de charque “tradicional” devera ser
bovino dianteiro, ndo deve apresentar odor de ranco, nem
depésitos de liquido na embalagem primaria, com auséncias de
sujidades, parasitas e larvas, devendo se apresentar em perfeito
estado de conservacéo, com blocos de consisténcia firme e com
baixo teor de gordura, com a cor, odor e sabor caracteristico. A
embalagem primaria deve ser a vacuo, em saco plastico e
resistente, cada embalagem devera apresentar peso liquido de
1kg(hum quilo). A embalagem secundéria devera ser caixa de
papeldo reforcada, adequada ao empilhamento recomendado,
lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos
durante o transporte e armazenamento, garantindo a integridade
do produto durante todo o seu periodo de validade e contendo, no

kg

17,80
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maximo, 15 (quinze) embalagens priméarias do produto. A
embalagem devera ser dimensionada de forma a ndo permitir a
existéncia de espacos vazios entre as embalagens primarias e os
limites da embalagem secundaria. Sera considerada imprépria e
sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que
exponha o produto a contaminagéo e / ou deterioracédo. O produto
deve estar de acordo com a legislagdo vigente. No rétulo da
embalagem primaria e secundaria deverdo constar
principalmente, de forma clara e indelével, as seguintes
informacdes: Identificacdo do produto, inclusive a marca, nome e
endereco do fabricante, lista de ingredientes, data de producéo e
validade, ou prazo maximo para consumo e avaliagao nutricional.
O produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta)
dias da data de producgédo, tendo uma validade minima de 06
meses.

13

FILE DE PEIXE, TAMBAQUI, congelado sem gordura. Carne de
peixe obtido a partir de filés de tambaqui, sadio, livre de parasitas,
peles, escamas, 0sso0s, espinhas, partes da cabeca, visceras e
cartilagens, além de substancias quimicas e quaisquer outros
contaminantes capazes ou ndo mascarar ou encobrir possiveis
alteracbes do pescado. O produto deverd estar sempre em
temperatura congelada, em condi¢Bes para armazenamento. O
prazo de validade dever ser minima de 06 meses a partir da data
de producdo. Somente sera recebido o produto que tenha data de
producéo de até 30 dias da data de entrega. Embalagens: Devem
ser confeccionadas em embalagem plastica transparente, atoxica,
compativel com o contato direto com o alimento, com lacres,
etiguetas adesivadas com identificagcdo da empresa, para garantia
de inviolabilidade com capacidade de acondicionamento de 800g.

pct

22,00

14

IOGURTE (sabor Abacaxi), pasteurizado, sem adicdes.
Apresentando teor minimo (100g): 1,7g/proteinas, 02g/gorduras
totais. Peso liquido de 100ml cada. Embalagem: saché,
apresentando data de producdo e validade devidamente
preenchidas; rotulagem de acordo com a legislacéo vigente.

saché

0,80

15

IOGURTE (sabor Morango), pasteurizado, sem adices.
Apresentando teor minimo (100g): 1,7g/proteinas, 02g/gorduras
totais. Peso liquido de 100ml cada. Embalagem: saché,
apresentando data de producdo e validade devidamente
preenchidas; rotulagem de acordo com a legislagéo vigente.

saché

0,80

16

IOGURTE (sabor Salada de Frutas), pasteurizado, sem adicdes.
Apresentando teor minimo (100g): 1,7g/proteinas, 02g/gorduras
totais. Peso liquido de 100ml cada. Embalagem: saché,
apresentando data de producdo e validade devidamente
preenchidas; rotulagem de acordo com a legislacéo vigente.

saché

0,80

17

JAMBU, hidropbnico, fresco, livre de injarias, ndo pode apresentar
folhas amareladas, ndo pode apresentar folhas perfuradas, nao
deve estar murcho e nem apresentar folhas estragadas.
Embalagem: saco plastico transparente, atéxico, inviolavel e
resistente, que garantam a integridade do produto até 0 momento
do consumo, apresentando data de producdo e validade
devidamente preenchidas e rotulagem de acordo com legislacdo
vigente. Peso liquido de 01kg.

kg

32,08

28

LEITE DE VACA, Pasteurizado, tipo C, Integral, Refrigerado (0° a
5°), com 3% de gordura proveniente de animal sadio. Peso liquido
de 1 litro. Embalagem: saco plastico, atoxico, resistente.
Apresentando Registro no M.A. (Ministério da Agricultura) e

2,50

28



SIF/DIPOA, com respectiva data de producdo e vencimento no
minimo 03 dias.

19

MACARRAO SEMOLADO DA REGIAO, TIPO ESPAGUETE,
SEM OVOS. Produto ndo fermentado obtido pelo amassamento
mecéanico de farinha de trigo comum e/ou sémola/semolina.
Fabricados a partir de matérias primas sas e limpas, isentas de
matérias terrosas, sujidades, parasitos, larvas, fungos e gorgulho.
O macarréo ao ser colocado na agua nao devera turva-la antes
da coccao e ndo podera apresentar-se fermentado ou rangoso.
Apresentando cor (cozida): creme claro, sabor e odor préprios de
massa cozida e consisténcia macia. Com rendimento minimo
apo6s o cozimento de 02 (duas) vezes a mais do peso antes da
coccdo. Embalagem priméaria de saco plastico de polietileno
transparente, atoxico, resistente e inviolavel e hermeticamente
vedado com peso liquido de 500g. Embalagem secundaria em
fardos, com 20 (vinte) unidade, em sacos resistentes que
garantam a integridade do produto até 0 momento do consumo e
rotulagem de acordo com legislacao vigente. Validade minima de
120 dias a partir da data de entrega na unidade requisitante.

pct

2,47

20

OVOS DE GALINHA, Caracteristicas: tipo extra, classe A, com
peso liquido de aproximadamente 50g, limpos, embalados dentro
de caixas, contendo 30 cartelas com 30 unidades, apresentando
data de producao e validade devidamente preenchidas.

cartela

12,93

21

PAO FRANCES, recém-fabricado, com peso liquido de 50 g, de
tamanho médio, apresentando superficie com a casca crocante
levemente corada e miolo macio na cor branca. Observagéo:
Exclui-se se o recebimento se apresentar qualquer tipo de bolor,
coloragfes indesejadas, impurezas, embalagens sujas, rasgadas
ou perfuradas, e se for entregue em embalagem inadequada ou
proveniente de reaproveitamento.

und

0,45

22

PAO MASSA FINA, TIPO CACHORRO QUENTE. Peso liquido
de 50g por unidade. Embalagem: saco plastico transparente,
resistente e atoxico, hermeticamente vedado de forma que o
produto seja entregue integro contendo 30 (trinta) unidades por
embalagem. Com o rétulo contendo a identificagdo da empresa e
telefone, nome do produto, peso e prazo de validade. O produto
devera apresentar validade minima de 24 horas apés entrega.

und

0,55

23

QUEINJO, Tipo Mussarela fatiado e resfriado. Apresentando em
sua composic¢ao nutricional na por¢do de 30g (minimo): 90kcal /
1g de carboidrato / 7g de proteina / 7g de lipidios. As gorduras
totais ndo podem ultrapassar mais que 5g e o sédio mais que
14mg. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, nimero de lote, data de validade, e a rotulagem com
as informacdes nutricionais de acordo com a legislaco vigente.
Embalagem: saco plastico, resistente, atéxico e transparente,
hermeticamente vedado. Periodo de validade minimo de 03 dias
a partir da data de entrega na unidade requisitante. Peso liquido
de 01kg.

kg

21,00

TARAUACA/ENVIRA

29



ITEM

ESPECIFICACOES MINIMAS DOS PRODUTOS (2)

UNID.

VALOR
UNIT. (R$)

ALFACE, hidropodnica, tipo lisa ou mimosa. Lavada e seca
adequadamente sem umidade exterior, firmes, ndo apresentando
cortes, fissuras, coloracdes e manchas amareladas, cinzentas,
azuis, negras ou de ferrugem. Exclui-se o recebimento de
produtos atacados por podriddo ou quaisquer alteracdes que os
tornem impréprios para 0 consumo. Peso liquido médio 250g
(maco).

me¢

2,75

BISCOITO SALGADO DA REGIAO, Tipo agua e sal, com o0s
seguintes ingredientes: Farinha de Trigo enriquecida com Ferro e
Acido Folico, Gordura Vegetal, Acucar invertido, Aclcar, Sal,
Lecitina de soja, Aromatizante, Fermento Fresco, Bicarbonato de
Sadio e Glaten. Rotulagem de acordo com a legislagéo vigente.
Peso liquido de 500g. Embalagem: saco plastico transparente,
hermeticamente vedado. Periodo de validade de no minimo 06
meses a partir da data de entrega.

pct

4,95

BISCOITO TIPO MAISENA de boa qualidade, inteiros, contendo
glaten. Rotulagem de acordo com a legislacdo vigente. Peso
liguido de 500g. Embalagem: saco plastico transparente,
hermeticamente vedado. Periodo de validade de no minimo 6
meses a partir da data de entrega.

pct

4,83

BISCOITO TIPO ROSQUINHA (sabor Castanha), com os
seguintes ingredientes: Farinha de Trigo, Amido de Milho,
Gordura Vegetal Hidrogenada, Acgucar invertido, Sal, Acucar,
Castanha-do-brasil, desidratada, pulverizada e granulada, Oleo
de castanha-do-brasil, Bicarbonato de Aménia, Bicarbonato de
Sadio. Contendo Gluten. Rotulagem de acordo com a legislacéo
vigente. Peso liquido de 500g. Embalagem: saco plastico
transparente, hermeticamente vedado. Periodo de validade de no
minimo 6 meses a partir da data de entrega.

pct

5,30

CAFE PURO DA REGIAO TORRADO. Torrado e moido,
procedente de grdos, limpos e isentos de impurezas,
acondicionado em pacote aluminizado, alto véacuo, integro,
resistente, vedado hermeticamente e limpo. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
numero do lote data de producao, quantidade do produto, selo de
pureza ABIC e atender as especificacdes técnicas da NTA 44 do
Decreto Estadual n® 12.486 de 20/10/1978. O produto devera
apresentar validade minima de 6 (seis) meses a partir da data
entrega. Embalagem 250g.

pct

4,12

CARNE BOVINA COXAO MOLE, resfriado. Podem ser em formas de
cubos, iscas, bifes ou moidas com processo de moagem por duas
vezes, resfriado. Aspecto préprio, ndo pegajosa, cor propria, sem
manchas esverdeadas, cheiro e sabor proprio; com auséncia de
sujidades, parasitas e larvas. A embalagem deve conter
externamente rétulo contendo os dados de identificagao,
procedéncia, data de embalagem, data de validade, informacdes
nutricionais, nimero de lote, quantidade de produto, nimero do
registro e carimbo de inspecéo do Servigo de Inspec¢éo Federal — SIF
ou do Servigo de Inspecao Estadual - SIE ou do Servico de Inspecao
Municipal — SIM. O percentual aceitavel de gordura é de 10 (dez)%.

kg

14,49
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Embalagem em saco plastico transparente e atoxico, limpo, néo
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. O produto devera apresentar validade minima
de 20 (vinte) dias a partir da data de entrega na unidade requisitante.
Peso liquido minimo de 01 kg e no maximo de 5 kg por embalagem.

CARNE BOVINA MUSCULDO, resfriado. Podem ser em formas de
cubos, iscas, bifes ou moidas com processo de moagem por duas
vezes, resfriado. Aspecto préprio, ndo pegajosa, cor propria, sem
manchas esverdeadas, cheiro e sabor préprio; com auséncia de
sujidades, parasitas e larvas. A embalagem deve conter
externamente rétulo contendo os dados de identificacao,
procedéncia, data de embalagem, data de validade, informacgfes
nutricionais, numero de lote, quantidade de produto, nimero do
registro e carimbo de inspec¢éo do Servigco de Inspecdo Federal —
SIF ou do Servico de Inspecdo Estadual - SIE ou do Servigo de
Inspec&o Municipal — SIM. O percentual aceitavel de gordura é de
10 (dez)%. Embalagem em saco plastico transparente e atdxico,
limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do
produto até o momento do consumo. O produto devera apresentar
validade minima de 20 (vinte) dias a partir da data de entrega na
unidade requisitante. Peso liquido minimo de 01 kg € no maximo
05 kg por embalagem.

kg

19,20

CARNE BOVINA PONTA DE AGULHA, resfriado. Podem ser em
formas de cubos, iscas, bifes ou moidas com processo de
moagem por duas vezes, resfriado. Aspecto préprio, néo
pegajosa, cor prépria, sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor
préprio; com auséncia de sujidades, parasitas e larvas. A
embalagem deve conter externamente rétulo contendo os dados
de identificacdo, procedéncia, data de embalagem, data de
validade, informac¢des nutricionais, nimero de lote, quantidade de
produto, nimero do registro e carimbo de inspec¢éo do Servico de
Inspecéo Federal — SIF ou do Servico de Inspecéo Estadual - SIE
ou do Servico de Inspecdo Municipal — SIM. O percentual
aceitavel de gordura é de 10 (dez)%. Embalagem em saco
plastico transparente e atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que
garanta a integridade do produto até o momento do consumo. O
produto devera apresentar validade minima de 20 (vinte) dias a
partir da data de entrega na unidade requisitante. Peso liquido
minimo de 01 kg e no maximo 05 kg por embalagem.

kg

17,70

CARNE DE SOL BOVINA, a carne de sol devera ser bovina, ndo
deve apresentar odor de ranco, isenta de peles, cartilagens e
fragmentos de ossos, com auséncia de sujidades, parasitas e
larvas, devendo se apresentar em perfeito estado de conservagéo
com baixo teor de gordura, cor, odor e sabor caracteristico. A
embalagem primaria deve ser a vacuo, em saco plastico e
resistente, cada embalagem devera apresentar peso liquido de
1kg (hum quilo). A embalagem secundaria devera se em saco
plastico e resistente, lacrada e identificada com o nome da
empresa, resistente a danos durante o transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante
todo o seu periodo de validade e contendo, no maximol5 (quinze)
embalagens primarias do produto, contendo peso liquido de 30 kg
(trinta quilos). A embalagem devera ser dimensionada de forma a
nao permitir a existéncia de espacos vazios entre as embalagens
primarias e os limites da embalagem secundéria. Sera
considerada imprOpria e sera recusada a embalagem defeituosa
ou inadequada, que exponha o produto a contaminacao e / ou
deterioracdo. O produto deve estar de acordo com a legislacéo

kg

20,00
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vigente. No rétulo da embalagem priméria e secundaria deverao
constar principalmente, de forma clara e indelével, as seguintes
informacdes: Identificagdo do produto, inclusive a marca; nome e
endereco do fabricante, lista de ingredientes, data de producéao,
data de empacotamento, data de validade, ou prazo maximo para
consumo e avaliagéo nutricional. O produto devera ser entregue
com prazo maximo de 90 (noventa) dias da data de producao,
tendo uma validade minima de 03 meses.

10

CARNE DE SUINO (Mix para guisados), de 12 qualidade. A carne
de suino devera ser utilizada para a montagem de um mix para
guisado contendo somente as seguintes pecas: pernil, paleta e o
lombo, em formas de cubos, devendo ser resfriada (0° a 7°C).
Aspecto: proprio da espécie, cor rosa palido, com uma leve
coloracdo de branca a acinzentada, textura bem firme, sem
excesso de umidade, a carne ndo pode ser pegajosa e a gordura
externa deve ser de cor branca cremosa, com textura firme e livre
de ulceracdes. O odor e sabor devem ser caracteristicos, nao
podendo apresentar odor e sabor de ranco, além de sujidades,
parasitos, larvas, ou, qualquer outro corpo estranho, como
também, ndo pode apresentar manchas esverdeadas,
pardacentas ou de qualquer espécie. A carne suina deve ser
proveniente de animais sadios, onde a pratica de higiene para a
elaboracéo do produto esteja de acordo com a RIISPOA - decreto
n° 30.691/1952 e o Regulamento Técnico sobre as Condicdes
Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Elaboracdo para
Estabelecimentos Elaboradores /Industrializadores de Alimentos
- Ministério da Agricultura e do Abastecimento do Brasil. A
embalagem primaria deve ser em cortes (mix para guisados)
embalado individualmente em tipo plastico transparente, atoxico,
resistente e a vacuo, onde cada embalagem devera estar fria ao
toque e livre de furos ou cortes e devem apresentar o0 peso liquido
de 01 kg (um quilo). A embalagem secundaria devera ser em
caixas lacradas, limpas, secas, ndo violadas, adequadas ao
empilhamento recomendado, identificada com o nome da
empresa, resistente a danos durante o transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante
todo o seu periodo de validade e contendo o peso liquido maximo
de 10 kg (dez quilos). Sera considerada imprépria e seré recusada
a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto
a contaminagédo e / ou deterioracdo. As embalagens (primaria e
secundaria) deverdo conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, nimero de lote, data de producéo e
validade ou prazo maximo para o0 consumo, lista de ingredientes,
guantidade do produto, nimero do registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do SIF/SIE e
Rotulagem de acordo com as legislagfes vigentes, especialmente
a resolucdo RDC N° 259 de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS e RDC n° 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003 da
ANVISA/MS. O produto deverd apresentar validade minima de
30 dias.

kg

17,00

11

CARNE MECANICAMENTE SEPARADA DE PEIXE TAMBAQUI,
cor, cheiro e sabor préprio, sem manchas esverdeadas e
parasitas, acondicionado em saco plastico, transparente, atoxico.
Pescado isento de escamas e couros, espinhas, nadadeiras,
cabeca e visceras, sem aditivos ou conservantes.

Congelado a -18° ¢, mantido no resfriamento em -10° ¢ no freezer.
Aspecto: préprio da espécie. Cor: prépria da espécie, sem
manchas esverdeadas ou pardacentas. Odor: préprio, isento de

pct

18,50
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parasitos, larvas, fungos e sem odor e sabor de ranco.
Acondicionado em embalagem de 800g, em saco plastico
transparente e atdxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta
a integridade do produto até o momento do consumo. No rotulo
da embalagem primaria deverdo constar principalmente, de forma
clara e indelével, as seguintes informacdes: identificacdo do
produto, inclusive a marca, nome e enderegco do fabricante,
guantidade do produto, lista de ingredientes, nimero de lote, data
de producdo e validade ou prazo maximo para consumo e
informacdes nutricionais. O produto devera apresentar validade
minima de 30 dias.

12

CHARQUE BOVINO, a carne de charque “tradicional” devera ser
bovino dianteiro, ndo deve apresentar odor de ranco, nem
depdsitos de liquido na embalagem primaria, com auséncias de
sujidades, parasitas e larvas, devendo se apresentar em perfeito
estado de conservacéo, com blocos de consisténcia firme e com
baixo teor de gordura, com a cor, odor e sabor caracteristico. A
embalagem primaria deve ser a vacuo, em saco plastico e
resistente, cada embalagem devera apresentar peso liquido de
1kg(hum quilo). A embalagem secundaria devera ser caixa de
papeléo reforcada, adequada ao empilhamento recomendado,
lacrada e identificada com 0 nome da empresa, resistente a danos
durante o transporte e armazenamento, garantindo a integridade
do produto durante todo o seu periodo de validade e contendo, no
méximo, 15 (quinze) embalagens primérias do produto. A
embalagem devera ser dimensionada de forma a ndo permitir a
existéncia de espacos vazios entre as embalagens primarias e 0s
limites da embalagem secundaria. Serd considerada imprépria e
sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que
exponha o produto & contaminacgéo e / ou deterioracdo. O produto
deve estar de acordo com a legislacao vigente. No rétulo da
embalagem primaria e secundaria deverdo constar
principalmente, de forma clara e indelével, as seguintes
informacdes: Identificagdo do produto, inclusive a marca, nome e
endereco do fabricante, lista de ingredientes, data de producéo e
validade, ou prazo méximo para consumo e avalia¢do nutricional.
O produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta)
dias da data de producdo, tendo uma validade minima de 06
meses.

kg

17,80

13

FILE DE PEIXE, TAMBAQUI, congelado sem gordura. Carne de
peixe obtido a partir de filés de tambaqui, sadio, livre de parasitas,
peles, escamas, 0sso0s, espinhas, partes da cabecga, visceras e
cartilagens, além de substancias quimicas e quaisquer outros
contaminantes capazes ou ndo mascarar ou encobrir possiveis
alteracdes do pescado. O produto deverd estar sempre em
temperatura congelada, em condi¢cBes para armazenamento. O
prazo de validade dever ser minima de 06 meses a partir da data
de producao. Somente sera recebido o produto que tenha data de
producéo de até 30 dias da data de entrega. Embalagens: Devem
ser confeccionadas em embalagem plastica transparente, atoxica,
compativel com o contato direto com o alimento, com lacres,
etiquetas adesivadas com identificacdo da empresa, para garantia
de inviolabilidade com capacidade de acondicionamento de 800g.

pct

22,00

14

IOGURTE (sabor Abacaxi), pasteurizado, sem adicdes.
Apresentando teor minimo (100g): 1,7g/proteinas, 02g/gorduras
totais. Peso liquido de 100ml cada. Embalagem: saché,

saché

0,70
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apresentando data de producdo e validade devidamente
preenchidas; rotulagem de acordo com a legislagéo vigente.

15

IOGURTE (sabor Morango), pasteurizado, sem adicdes.
Apresentando teor minimo (100g): 1,7g/proteinas, 02g/gorduras
totais. Peso liquido de 100ml cada. Embalagem: saché,
apresentando data de producdo e validade devidamente
preenchidas; rotulagem de acordo com a legislacéo vigente.

saché

0,70

16

IOGURTE (sabor Salada de Frutas), pasteurizado, sem adicdes.
Apresentando teor minimo (100g): 1,7g/proteinas, 02g/gorduras
totais. Peso liquido de 100ml cada. Embalagem: saché,
apresentando data de producdo e validade devidamente
preenchidas; rotulagem de acordo com a legislagéo vigente.

saché

0,70

17

JAMBU, hidropbnico, fresco, livre de injdrias, ndo pode apresentar
folhas amareladas, ndo pode apresentar folhas perfuradas, nao
deve estar murcho e nem apresentar folhas estragadas.
Embalagem: saco plastico transparente, atéxico, inviolavel e
resistente, que garantam a integridade do produto até o momento
do consumo, apresentando data de producdo e validade
devidamente preenchidas e rotulagem de acordo com legislacéo
vigente. Peso liquido de 01kg.

kg

26,77

18

LEITE DE VACA, Pasteurizado, tipo C, Integral, Refrigerado (0° a
5°), com 3% de gordura proveniente de animal sadio. Peso liquido
de 1 litro. Embalagem: saco plastico, atoxico, resistente.
Apresentando Registro no M.A. (Ministério da Agricultura) e
SIF/DIPOA, com respectiva data de producdo e vencimento no
minimo 03 dias.

2,40

19

MACARRAO SEMOLADO DA REGIAO, TIPO ESPAGUETE,
SEM OVOS. Produto ndo fermentado obtido pelo amassamento
mecanico de farinha de trigo comum e/ou sémola/semolina.
Fabricados a partir de matérias primas sés e limpas, isentas de
matérias terrosas, sujidades, parasitos, larvas, fungos e gorgulho.
O macarréo ao ser colocado na agua ndo devera turva-la antes
da coccdo e ndo poderd apresentar-se fermentado ou rangoso.
Apresentando cor (cozida): creme claro, sabor e odor préprios de
massa cozida e consisténcia macia. Com rendimento minimo
apos o cozimento de 02 (duas) vezes a mais do peso antes da
coccdo. Embalagem priméaria de saco plastico de polietileno
transparente, atoxico, resistente e inviolavel e hermeticamente
vedado com peso liquido de 500g. Embalagem secundéaria em
fardos, com 20 (vinte) unidade, em sacos resistentes que
garantam a integridade do produto até o momento do consumo e
rotulagem de acordo com legislacdo vigente. Validade minima de
120 dias a partir da data de entrega na unidade requisitante.

pct

2,47

20

OVOS DE GALINHA, Caracteristicas: tipo extra, classe A, com
peso liguido de aproximadamente 50g, limpos, embalados dentro
de caixas, contendo 30 cartelas com 30 unidades, apresentando
data de producéo e validade devidamente preenchidas.

cartela

11,92

21

PAO FRANCES, recém-fabricado, com peso liquido de 50 g, de
tamanho médio, apresentando superficie com a casca crocante
levemente corada e miolo macio na cor branca. Observacgao:
Exclui-se se o recebimento se apresentar qualquer tipo de bolor,
coloracgfes indesejadas, impurezas, embalagens sujas, rasgadas
ou perfuradas, e se for entregue em embalagem inadequada ou
proveniente de reaproveitamento.

und

0,55
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PAO MASSA FINA, TIPO CACHORRO QUENTE. Peso liquido
de 50g por unidade. Embalagem: saco plastico transparente,
resistente e atéxico, hermeticamente vedado de forma que o
22 |produto seja entregue integro contendo 30 (trinta) unidades por| und 0,53
embalagem. Com o rétulo contendo a identificagdo da empresa e
telefone, nome do produto, peso e prazo de validade. O produto
devera apresentar validade minima de 24 horas apés entrega.

QUEINJO, Tipo Mussarela fatiado e resfriado. Apresentando em
sua composicao nutricional na porcdo de 30g (minimo): 90kcal /
1g de carboidrato / 7g de proteina / 7g de lipidios. As gorduras
totais ndo podem ultrapassar mais que 5g e o sédio mais que
14mg. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagcao, nimero de lote, data de validade, e a rotulagem com kg 21,00
23 |as informagdes nutricionais de acordo com a legislagéo vigente.
Embalagem: saco plastico, resistente, atoxico e transparente,
hermeticamente vedado. Periodo de validade minimo de 03 dias
a partir da data de entrega na unidade requisitante. Peso liquido
de 01kg.

9.2 Os precos sao fixos, podendo ser alterados somente apds 01 (um) ano da publicacao
deste Edital, com base na variacdo do IGP-M, da Fundacao Getulio Vargas, ou outro indice
gue vier a substitui-lo, e ainda por forca de disposicdo legal, especialmente quando
comprovada a situagao descrita no art. 65, Il, “d”, da Lei Federal n° 8.666/1993;

9.3 Ocorrendo atraso no pagamento durante a execucao contratual, os valores serdo
corrigidos monetariamente pelo mesmo indice do item 9.2, relativamente ao periodo;

9.4 O pagamento sera realizado por intermédio de ordem bancaria, em conta indicada
pelo Contratado, mediante a apresentacdo de documento fiscal correspondente ao
fornecimento efetuado;

9.5 O pagamento ocorrera no prazo de até 15 (quinze dias) dias da entrega dos itens
alimenticios, conforme procedimentos orcamentarios e financeiros adotados no ambito da
Administracdo Publica Estadual,

9.6 Nenhum pagamento sera efetuado a Contratada, enquanto houver pendéncia de
liquidacéo da obrigacao.

10.DO TERMO DE CONTRATO
10.1. Homologado o procedimento de credenciamento pela SEICT, estando o apto ao
orgao/entidade solicitante convocar o representante legal das industrias
credenciadas, em momento oportuno e observada a distribuicdo equitativa e
ordenada em lista, para a assinatura do Termo de Contrato, conforme modelo

constante no Anexo VI,
10.2. Caso o participante habilitado no credenciamento, devidamente convocado,
deixar de assinar o Termo de Contrato no prazo de 05 (cinco) dias, a contar da
convocacao, nao tendo solicitado prorrogacao de prazo com justificativa, a SEICT
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podera convocar os subsequentes, na ordem de distribuicdo e suas rodadas, para
fazé-lo em igual prazo;

10.3. Por ocasido da assinatura do contrato, acaso os produtos nao sejam de entrega

imediata (ou seja, entrega superior a quinze dias da contratacdo), deverdo ser
juntados complementarmente os seguintes documentos:

11.1.1. A documentacdao relativa a regularidade fiscal:
Prova de regularidade para com a Fazenda Federal e Municipal, inclusive quanto a
Divida Ativa, do domicilio ou sede do licitante;

11.1.2. A documentacéo relativa a qualificacao técnica:

Comprovagdo de aptiddo para fornecimento dos produtos alimenticios, mediante
atestados fornecidos por pessoa juridica de direito publico ou privado ou outros meios
legais admissiveis;

11.1.3. Documentos relativos Qualificacdo Econémico-Financeira

Balanco patrimonial e demonstracdes contabeis do ultimo exercicio social ou balanco
de constituicdo para empresas com menos de 01 (um) exercicio contabil, ja exigivel e
apresentado na forma da lei (cOpia autenticada), vedada a sua substituicdo por
balancetes ou balangos provisorios;

i. O balanco patrimonial devera estar assinado por contador ou por outro profissional
equivalente, devidamente registrado no Conselho Regional de Contabilidade;

ii. As empresas constituidas no exercicio em curso deverdo apresentar copia do
balanco de abertura ou coépia do livro diario contendo o balanco de abertura,
inclusive com os termos de abertura e encerramento;

iii. A boa situacdo financeira sera avaliada pelos indices de Liquidez Geral (LG),
Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), maiores que 1 (um), resultantes
da aplicacdo das férmulas abaixo:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

LG = Passivo Circulante + Exigivel a Longo Prazo
SG = Ativo Total

~  Passivo Circulante + Exigivel a Longo Prazo
LC = Ativo Circulante

Passivo Circulante

NOTA: A empresa que iniciar suas atividades no mesmo ano corrente fica
obrigada de apresentar o balanco de abertura com a assinatura do representante
legal da empresa, do técnico responsavel pela contabilidade, e a evidéncia de
terem sido transcritos no livro diario, e este, necessariamente, registrado no
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Departamento Nacional de Registro de Comércio - DNRC ou Junta Comercial ou
orgao equivalente.

b) Certiddo Negativa de Faléncia e Recuperagao Judicial, expedida pelo distribuidor da
sede da pessoa juridica;

DA DEFINICAO DA CONTRATACAO E DAS CONDICOES DE RECEBIMENTO DO
OBJETO

11.1. A contratacdo dos produtos alimenticios sera feita de acordo com a necessidade
definida pela Secretaria de Estado de Industria, Ciéncia e Tecnologia - SEICT, conforme
solicitacdo dos Orgéos ou Entidades da Administracéo Publica;

11.2. As solicitagdes dos itens alimenticios pelos Orgdos e Entidades da Administracio
Publica deveréo vir acompanhadas de Plano de Fornecimento (anexos V, VI, VII, VIl e 1X)
aprovado, inclusive com indicagdo dos quantitativos necessarios e da dotacdo
orcamentéria a fazer face as despesas. Copia do Projeto Basico ser4 encaminhada, antes
das contratacfes, a todos os interessados que se credenciaram para a localidade onde
sera atendida a demanda, e a quem solicitar.

11.3. Nos termos do § 4° do art. 62 da Lei 8.666/93, € dispensavel o termo de contrato
(Anexo X), facultada a substituicdo por instrumentos equivalentes (Nota de empenho de
despesa etc.), nos casos de compra com entrega imediata e integral dos bens adquiridos,
dos quais nao resultem obrigagdes futuras;

11.4. O recebimento dos produtos se efetivardo ap6s a verificacdo da qualidade e
guantidade por meio de atestado de conformacdo técnica emitida representantes do 6rgao
solicitante. Obedecendo a conformidade, a nota fiscal sera atestada e encaminhada ao
setor responsavel, para fins de pagamento.

DA OBRIGACAO DOS CREDENCIADOS

12.1. Fornecer os produtos deste Edital, em conformidade com as especificacdes minimas
descritas no formulario de fornecimento de produtos, (modelo constante no Anexo V),
conforme o Lei n® 2.548, de 17 de fevereiro de 2012, Decreto n° 4.929 de 05 de dezembro
de 2012 e Portaria n° 69 de 10 de dezembro de 2012;

12.2. Nao transferir a terceiros, por qualquer forma, mesmo que parcialmente, o objeto
deste Edital de Credenciamento;

12.3. Suportar, com exclusividade, as despesas relativas as entregas dos produtos tais
como fretes e/ou transportes;

12.4. Tomar as providéncias necessarias para que sejam corrigidas possiveis falhas
observadas durante a vigéncia do Contrato;

12.5. Responsabilizar-se pelos salarios, encargos sociais, previdenciarios, taxas, impostos
e quaisquer outros que incidam ou venham a incidir sobre seu quadro de pessoal
necessario a execucao dos servicos;

12.6. Responsabilizar-se, as suas proprias expensas, por todo o material necessario ao
fornecimento de produtos alimenticios;
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12.7. Responsabilizar-se por todos e quaisquer danos e/ou prejuizos que vier causar ao
Estado do Acre;

12.8. Manter durante a execucao do contrato todas as condi¢des de habilitacdo exigidas;
12.9. Informar & SEICT sobre eventual alteracdo de sua razdo social, de seu controle
acionario ou de mudanca de sua diretoria ou de seu Estatuto, enviando copia da
autenticidade da Certidao na Junta Comercial ou no Cartorio de Registro Civil das Pessoas
Juridicas;

12.10. Cumprir dentro dos prazos estabelecidos, as obrigacdes assumidas por forca deste
edital.

13.DAS OBRIGACOES DOS ORGAOS DA ADMINISTRACAO PUBLICA DIRETA,
ENTIDADES DA ADMINISTRACAO PUBLICA INDIRETA, FUNDOS ESPECIAIS E
DEMAIS ENTIDADES CONTROLADAS DIRETA OU INDIRETAMENTE PELO ESTADO
DO ACRE

13.1. A SEICT seraresponsavel pela conducao do processo de credenciamento, mediante
motivacdo da entidade/6rgéo solicitante para o fim de aquisicdo de produtos e servigos,
gue devera ser homologado ao final;

13.2. A entidade/6rgdo sera responsavel pelos procedimentos de contratacdo e seus
ulteriores atos, como: publicacdo de extrato de contrato, coleta de assinaturas,
requisicbes, bem como acompanhamento de execucéo, fiscalizacdo e adocao de
medidas cabiveis conforme previsdo em contrato em caso de descumprimento de
obrigacdes pelo fornecedor;

14.DAS PENALIDADES PREVISTAS

16.1 As penalidades aplicadas em virtude de atos ilicitos cometidos pelos participantes
do credenciamento serdo a adverténcia, a multa, a suspensao e a Declaracdo de
Inidoneidade, previstas na Lei 8.666/93, nos termos do regulamento constante no
Decreto Estadual n° 5.965, de 30 de dezembro de 2010, que dispbde sobre o
procedimento administrativo e a aplicacdo de sancdes por ilicitos administrativos
cometidos por fornecedores nas licitacdes, suas dispensas e inexigibilidades e nos
contratos da Administracdo Publica, no ambito do Estado do Acre;

15.DAS DISPOSICOES GERAIS

17.1 E vedado o pagamento de sobretaxas de qualquer natureza deste credenciamento;

17.2 A falsidade de qualquer documento apresentado ou a inverdade das informacdes
nele contidas implicard na imediata inabilitagdo do participante, ou a rescisao
contratual, sem prejuizo das san¢des administrativas, civis e penais cabiveis;
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17.3 Uma vez incluido no processo de credenciamento, nenhum documento sera
devolvido, salvo se original a ser substituido por copia reprografica autenticada;

17.4 Na analise da documentacdo, a SEICT poderd, a seu critério, solicitar o
assessoramento técnico de 6rgaos ou de profissionais especializados;

17.5 A SEICT, no interesse da Administracdo, podera adotar medidas saneadoras,
durante o credenciamento, e relevar omissdes e erros formais observadas na
documentacgéo, desde que néo contrariem a legislacao vigente e ndo comprometam a
lisura do processo de credenciamento, sendo possivel a promocao de diligéncias junto
aos participantes, destinadas a esclarecer a instru¢cdo do processo;

17.6 A divulgacéo deste Credenciamento por parte da SEICT nédo caracteriza qualquer
expectativa de receitas financeiras por parte dos participantes, ndo cabendo
ressarcimento de prejuizos econdmicos alegados, pelo seu ndo credenciamento, ou
pelo fato de a receita esperada, em caso de contratagdo, ndo atingir seus niveis
pretendidos;

17.7 Sempre que houver solicitagdo de documentos, estes dever&o ser apresentados em
original ou em co6pia autenticada por cartério, sendo possivel, ainda, a autenticacao
de copias pela SEICT;

17.8 Qualquer usuario podera denunciar irregularidade na execucdo do objeto ou no
faturamento;

17.9 Os casos omissos serdo analisados e decididos pela Comissao de Credenciamento
da SEICT, instituida pela Portaria 165/2019, publicada no Diério Oficial do Estado em
18 de novembro de 2019.

16.DO FORO
Fica eleito o foro da Comarca de Rio Branco, Estado do Acre, para conhecer e julgar quaisquer
questdes decorrentes deste Edital de Chamamento, valendo esta clausula como renuncia

expressa a qualquer outro foro, por mais privilegiado que seja ou venha a ser.

Rio Branco/AC, 22 de novembro de 2019.

Anderson Abreu de Lima
Secretario de Estado da SEICT
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ANEXO |
(REQUERIMENTO DE CREDENCIAMENTO)

ILMO. SR.

SECRETARIO DE ESTADO DE INDUSTRIA, CIENCIA E TENOLOGIA (SEICT)
ANDERSON ABREU DE LIMA

REF. EDITAL DE CHAMAMENTO PUBLICO N° 001/2019

Prezado Senhor,

A pessoa juridica , estabelecida na
Rua ,n° : CEP
,cidade de , Estado do Acre,

inscrita no CNPJ sob o nimero , por intermédio
do seu representante legal o  Sr. ,RG
n° SSP/ , CPF n° , natural de
estado civil , profissdo ,

residente e domiciliado a Rua , em Rio

Branco, Estado do Acre, conforme as Lei n° 2.548, de 17 de fevereiro de 2012, Decreto n°
4.929 de 05 de dezembro de 2012 e suas alteracdes, Decreto n° 4.599 de 1° de novembro de
2019, bem como Portaria n° 69 de 10 de dezembro de 2012, no ambito do Programa de
Compras Governamentais com Incentivo a Industria Local da Administragdo Publica Direta e
Indireta do Estado, vem requerer seu CREDENCIAMENTO, junto a SEICT, com vistas a
posterior fornecimento de alimentos destinados a Administracao Publica do Estado do Acre.

Declaro estar de acordo com as normas previstas na Constituicao Federal, na Lei n°. 8.666/93
e os Termos do Edital de Chamamento Publico n°® 001/2019, e me comprometo a fabricar e
entregar no prazo todos os itens a que me proponho.

Em anexo, apresento os documentos, conforme solicitados no Edital de Chamamento Publico
n° 001/2019.

Local e data

Assinatura do interessado
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ANEXO I
(DECLARACAO DE CUMPRIMENTO DOS REQUISITOS DE HABILITACAO)

EDITAL DE CHAMAMENTO PUBLICO N° 001/2019

DECLARO que a , estabelecida na
Rua , n° , CEP
,Cidade de , estado do Acre,

inscrita no CNPJ sob o nimero , por intermédio
do seu representante legal , RG
n° SSP/ ,CPF n° : natural de
,estado civil ,  profisséo ,

residente e domiciliado a Rua , em Rio

Branco estado do Acre, cumpre plenamente os requisitos do EDITAL DE CHAMAMENTO
PUBLICO N° 001/2019, com base nas Lei n° 2.548, de 17 de fevereiro de 2012, Decreto n°
4.929 de 05 de dezembro de 2012 e suas alteracdes, Decreto n° 4.599 de 1° de novembro de
2019, bem como Portaria n® 69 de 10 de dezembro de 2012, inclusive os requisitos de
habilitacao.

DECLARO, ainda, que os socios e/ou dirigentes desta pessoa juridica ndo ocupam cargo de
direcdo na Secretaria de Estado da Industria, Ciéncia e Tecnologia - SEICT.

Local e data

Assinatura do interessado
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ANEXO 1l
(MODELO DECLARACAO DE DISPONIBILIDADE DE INFRA-ESTRUTURA, PESSOAL E DE PRODUCAO)
EDITAL DE CHAMAMENTO PUBLICO N° 001/2019

A pessoa juridica (*) €/0U reSPONSAVEI .........c.evvvvviiieiiiiiiieeeeeee e, , estabelecida(o) na Rua ...... , cidade de....... , inscrita no CNPJ
e/lou CPF sob o n® ......ccceevveen. DECLARA sob as penas da lei, que disponibiliza de infraestrutura e pessoal sendo composta por
equipamentos (----------==-====-mmmmmmmmm oo ) para fornecimento de alimentos destinados a Administracédo Publica do Estado do Acre,

conforme TABELA 1, no subitem 9.1, deste Edital de Chamamento PUblico:

OBS: Atentar que no preenchimento das informacdes deste anexo, a indicacdo da capacidade produtiva devera ser atrelada ao
Municipio onde sera entregue.

1) Maquinas e equipamentos utilizados na linha de producéo:

Tipo de Maguina/Equipamentos Quant. Idade/Ano

(*) No caso das cooperativas, considerar a unidade de producdo dos cooperados;



2) Equipe técnica da empresa (No caso das cooperativas, considerar a unidade de producéo dos cooperados);

a) Quantidade por setor: producéo ; Administragéo/vendas/outros:

b) Forma de contragédo: N° de efetivos ; N° de prestadores de servigos: ; N° de colaboradores:
c) Total Geral:
3) Qualificacdo da equipe técnica:

Qualificacéo Forma de

. ~ Formacao escolar
Técnica contratacao

Nome do funcionario

(*) No caso das cooperativas, considerar a unidade de producdo dos cooperados;

(**) Preencher de acordo como se deu a forma de contratacéo: efetivo, prestador de servigos e colaborador, podendo ainda a Pessoa Juridica a apresentar
termo de compromisso com o referido profissional para efetivacéo de contratagdo futura, ou seja, quando do chamamento da Administragdo Publica para
assinatura do contrato
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4) Condigbes da Infraestrutura predial:

Area ocupada Tipo de Condicdes de uso *** | Condicbes de Energia
(m?) Construcao** acesso Utilizada

(*) No caso das cooperativas, considerar a unidade de producao dos sécios;
(**) Preencher com: alvenaria, madeira, alvenaria/madeira;
(***) ruim, regular, bom e 6timo;

5) Técnica de gestéo da producao adotada pela empresa? Em caso afirmativo, indicar o ano da implantacao:

() Just-in-Time externo () Programa de Conservacéao de Energia

() Produgéo Just-in-Time () Programa de Gestdo Ambiental

() Células de Manufatura () Programa de Cooperacéo com Fornecedores
() Kanban () Programa de Cooperacgédo com Clientes

() Circulos de Controle de Qualidade (CCQ) () Programa de Cooperagdao com Empresas Concorrentes
() Controle de Qualidade Total (CQT) () Certificagédo 1ISO 9000

() Controle Estatistico do Processo (CEP) () Certificagédo 1ISO 14000

( )Manutencao Produtiva Total (TPM) () Certificacdo QS 9000

() Manutencao Preventiva / Corretiva () Aplicacéo do 5S

() Terceirizacéo da Producéo () Benchmarking

() Aquisicdo de Equipamento Automaticos ( ) Néo utiliza

() Projeto Assistido por Computador (CAD)
() Planejamento das Necessidades de Materiais (MRP)
() Uso de Mini-fabricas / Rearranjo em Células

Outros:



6) Modalidades de Pagamentos para Fornecedores:

() Avista

() Financiado

() 14/28 dias

() 28/56 dias

() 30/60 dias

() Outros. Especifique:

7) Fontes de capital de giro:

( ) 100% financiamento ;

() 60% financiamento e 40% capital proprio;
( ) 100% capital préprio;

( ) outros.

de

de
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Assinatura do representante legal da empresa
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ANEXO IV
(DECLARACAO DA REQUERENTE DE CUMPRIMENTO AO ARTIGO 7°, INCISO
XXX, DA CONSTITUICAO FEDERAL, E DE QUE NAO FOI PENALIZADA)

EDITAL DE CHAMAMENTO PUBLICO N° 001/2019

A empresa , estabelecida na
Rua , n° , CEP
,cidade de , estado do

Acre, inscrita no CNPJ sob o namero :
por intermédio do seu representante legal ,RG
n° SSP/ ,CPF n° ,natural  de
,estado civil , profisséo ,

residente e domiciliado a Rua , em

Rio Branco, Estado do Acre, DECLARA sob as penas da lei, o total cumprimento as
determinac¢des constantes do inciso XXXIII, art. 7°, da Constituicdo Federal/88, uma
vez que ndo emprega menores de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou
insalubre e ndo emprega, para qualquer trabalho, menores de quatorze anos, saldo na
condicao de aprendiz.

DECLARA, ainda, que nédo esta impedida de licitar ou contratar com a Administracao
Publica, em virtude das penalidades de Declara¢do de Inidoneidade ou Suspenséo,
imposta pela Administracdo de qualquer esfera governamental.

Local e data

Assinatura do interessado
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ANEXO V - ALTO ACRE
(MODELO DO PLANO DE FORNECIMENTO DE GENERO ALIMENTICIO)

REF. EDITAL DE CHAMAMENTO PUBLICO N° 001/2019

Formuléario de venda que faz a empresa e/ou responsavel ,
estabelecida (0) na Rua....., cidade de....... , inscrita no CNPJ e/ ou CPF
, para fornecimento de alimentos a Administracdo Publica,
conforme consta os Lei n° 2.548, de 17 de fevereiro de 2012, Decreto n° 4.929 de 05
de dezembro de 2012, e suas alteragOes, Decreto 4.599 de 1° de novembro de 2019,
bem como Portaria n® 69 de 10 de dezembro de 2012, no que se refere a identificacao,
especificacdes de produto e valor;

Tabela 1. Municipio para credenciamento, especificacbes minimas, capacidade de
producdo mensal, preco unitario e total do género alimenticio, destinado a
Administragcdo Publica do Estado do Acre, conforme Edital de Chamamento Publico n°
001/2019. Ressalta-se que o credenciado deve apresentar uma tabela para cada
Municipio ao qual deseja se credenciar.

NOTA: Descrever todos os itens, conforme consta na tabela 1, do subitem 9.

REF. DO N PRECO
ITEM QUANTIDADE PRECO UNITARIO (R$) TOTAL (R$)
DADOS BANCARIOS PARA PAGAMENTO
NOME DO BANCO:
AGENCIA Ne:
CONTA CORRENTE Ne:
/ , de de

Assinatura do representante legal da empresa
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ANEXO VI - PURUS
(MODELO DO PLANO DE FORNECIMENTO DE GENERO ALIMENTICIO)

REF. EDITAL DE CHAMAMENTO PUBLICO N° 001/2019

Formulario de venda que faz a empresa e/ou responsavel ,
estabelecida (0) na Rua....., cidade de....... , inscrita no CNPJ e/ ou CPF
, para fornecimento de alimentos a Administracdo Publica,
conforme consta os Lei n° 2.548, de 17 de fevereiro de 2012, Decreto n° 4.929 de 05
de dezembro de 2012, e suas alteragdes, Decreto 4.599 de 1° de novembro de 2019,
bem como Portaria n® 69 de 10 de dezembro de 2012, no que se refere a identificacao,
especificacdes de produto e valor;

Tabela 1. Municipio para credenciamento, especificacbes minimas, capacidade de
producdo mensal, preco unitario e total do género alimenticio, destinado a
Administragdo Publica do Estado do Acre, conforme Edital de Chamamento Publico n°
001/2019. Ressalta-se que o credenciado deve apresentar uma tabela para cada
Municipio ao qual deseja se credenciar.

NOTA: Descrever todos os itens, conforme consta na tabela 1, do subitem 9.

REF. DO N PRECO
ITEM QUANTIDADE PRECO UNITARIO (R$) TOTAL (R$)
DADOS BANCARIOS PARA PAGAMENTO
NOME DO BANCO:
AGENCIA Ne:
CONTA CORRENTE Ne:
/ , de de

Assinatura do representante legal da empresa
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ANEXO VIl - TARAUACA/ENVIRA
(MODELO DO PLANO DE FORNECIMENTO DE GENERO ALIMENTICIO)

REF. EDITAL DE CHAMAMENTO PUBLICO N° 001/2019

Formulario de venda que faz a empresa e/ou responsavel ,
estabelecida (0) na Rua....., cidade de....... , inscrita no CNPJ e/ ou CPF
, para fornecimento de alimentos a Administracdo Publica,
conforme consta os Lei n° 2.548, de 17 de fevereiro de 2012, Decreto n° 4.929 de 05
de dezembro de 2012, e suas alteragdes, Decreto 4.599 de 1° de novembro de 2019,
bem como Portaria n® 69 de 10 de dezembro de 2012, no que se refere a identificacao,
especificacdes de produto e valor;

Tabela 1. Municipio para credenciamento, especificacbes minimas, capacidade de
producdo mensal, preco unitario e total do género alimenticio, destinado a
Administragdo Publica do Estado do Acre, conforme Edital de Chamamento Publico n°
001/2019. Ressalta-se que o credenciado deve apresentar uma tabela para cada
Municipio ao qual deseja se credenciar.

NOTA: Descrever todos os itens, conforme consta na tabela 1, do subitem 9.

REF. DO N PRECO
ITEM QUANTIDADE PRECO UNITARIO (R$) TOTAL (R$)
DADOS BANCARIOS PARA PAGAMENTO
NOME DO BANCO:
AGENCIA Ne:
CONTA CORRENTE Ne:
/ , de de

Assinatura do representante legal da empresa
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ANEXO VIII - JURUA
(MODELO DO PLANO DE FORNECIMENTO DE GENERO ALIMENTiCIO)

REF. EDITAL DE CHAMAMENTO PUBLICO N° 001/2019

Formulario de venda que faz a empresa e/ou responsavel ,
estabelecida (0) na Rua....., cidade de....... , inscrita no CNPJ e/ ou CPF
, para fornecimento de alimentos a Administracdo Publica,
conforme consta os Lei n° 2.548, de 17 de fevereiro de 2012, Decreto n° 4.929 de 05
de dezembro de 2012, e suas alteragdes, Decreto 4.599 de 1° de novembro de 2019,
bem como Portaria n® 69 de 10 de dezembro de 2012, no que se refere a identificacao,
especificacdes de produto e valor;

Tabela 1. Municipio para credenciamento, especificacbes minimas, capacidade de
producdo mensal, preco unitario e total do género alimenticio, destinado a
Administragdo Publica do Estado do Acre, conforme Edital de Chamamento Publico n°
001/2019. Ressalta-se que o credenciado deve apresentar uma tabela para cada
Municipio ao qual deseja se credenciar.

NOTA: Descrever todos os itens, conforme consta na tabela 1, do subitem 9.

REF. DO N PRECO
ITEM QUANTIDADE PRECO UNITARIO (R$) TOTAL (R$)
DADOS BANCARIOS PARA PAGAMENTO
NOME DO BANCO:
AGENCIA Ne:
CONTA CORRENTE Ne:
/ , de de

Assinatura do representante legal da empresa
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ANEXO IX = BAIXO ACRE
(MODELO DO PLANO DE FORNECIMENTO DE GENERO ALIMENTICIO)

REF. EDITAL DE CHAMAMENTO PUBLICO N° 001/2019

Formulario de venda que faz a empresa e/ou responsavel ,
estabelecida (0) na Rua....., cidade de....... , inscrita no CNPJ e/ ou CPF
, para fornecimento de alimentos a Administracdo Publica,
conforme consta os Lei n° 2.548, de 17 de fevereiro de 2012, Decreto n° 4.929 de 05
de dezembro de 2012, e suas alteragdes, Decreto 4.599 de 1° de novembro de 2019,
bem como Portaria n® 69 de 10 de dezembro de 2012, no que se refere a identificacao,
especificacdes de produto e valor;

Tabela 1. Municipio para credenciamento, especificacbes minimas, capacidade de
producdo mensal, preco unitario e total do género alimenticio, destinado a
Administragdo Publica do Estado do Acre, conforme Edital de Chamamento Publico n°
001/2019. Ressalta-se que o credenciado deve apresentar uma tabela para cada
Municipio ao qual deseja se credenciar.

NOTA: Descrever todos os itens, conforme consta na tabela 1, do subitem 9.

REF. DO N PRECO
ITEM QUANTIDADE PRECO UNITARIO (R$) TOTAL (R$)
DADOS BANCARIOS PARA PAGAMENTO
NOME DO BANCO:
AGENCIA Ne:
CONTA CORRENTE Ne:
/ , de de

Assinatura do representante legal da empresa
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ANEXO X - (MINUTA CONTRATUAL)

CONTRATO N°. __ /20XX.

MINUTA DE CONTRATO PARA
FORNECIMENTO DE GENERO
ALIMENTICIO QUE ENTRE SI CELEBRAM O
ESTADO DO ACRE (OU ENTIDADE DA
ADMINISTRAQAO INDIRETA), POR
INTERMEDIO DA
__E A PESSOA JURIDICA
, NA FORMA

ABAIXO:
, Pessoa Juridica de Direito Publico
Interno, por intermédio da , Inscrita no
CNPJ/MF sob o n° , com sede na Rua ,
n°. ., Bairro ,  Municipio , heste ato
representada por seu Secretario (ou Diretor) o Senhor ,
brasileiro, casado, , portador da cédula de identidade n°
e inscrito no CPF , domiciliado no endereco acima,
doravante denominado CONTRATANTE, e a , Pessoa
Juridica de Direito Privado, inscrita no CNPJ sob o n°
e Inscricdo Estadual n® , com sede
na Rua n° , Bairro , Municipio ,
neste ato, representada pelo seu , brasileiro,
solteiro, portador da Cédula de Identidade n° e CPF/MF n°
, residente e domiciliado no Municipio , ha
Rua n° , Bairro , doravante denominada simplesmente

CONTRATADA, em conformidade com o Edital de Chamamento Publico n°
001/2019, e com base na Lei n° 2.548, de 17 de fevereiro de 2012, Decreto n°
4.929 de 05 de dezembro de 2012 e suas alteracdes, Decreto n° 4.599 de 1° de
novembro de 2019, Portaria n° 69 de 10 de dezembro de 2012, na Lei n°
8.666/93, a Lei n° 8.078, de 11 de setembro de 1990 - Codigo de Protecéo e
Defesa do Consumidor e demais normas legais pertinentes, tém, entre si, justo
e contratado 0 que se contém nas clausulas seguintes:
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CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

O presente CONTRATO tem por objeto a contratacdo de empresa para
fornecimento de produtos alimenticios, em conformidade com o
: decorrente do Credenciamento

nO

CLAUSULA SEGUNDA - VALOR

O CONTRATANTE pagard a CONTRATADA pelo objeto deste CONTRATO o
valor global de R$ , conforme proposta
apresentada pela CONTRATADA observada o disposto na CLAUSULA
TERCEIRA deste Instrumento.

Paragrafo Primeiro: No valor ajustado no caput desta Clausula estéo incluidos
todos os insumos e os tributos, inclusive contribuicdes fiscais e parafiscais,
previdenciarias e encargos trabalhistas, bem como quaisquer outras despesas
necessarias a execucao deste CONTRATO.

Paragrafo Segundo: No ato do pagamento devera ser comprovada a
manutencdo das condi¢Bes iniciais de habilitacdo quanto a situacdo de
regularidade da empresa, bem como o recolhimento do ICMS da diferenca da
aliguota interna e interestadual, quando for o caso.

CLAUSULA TERCEIRA - VIGENCIA

De vigéncia do Contrato: o presente Instrumento vigorara pelo prazo de 12
meses, contados a partir de sua assinatura.

CLASULA QUARTA — PRAZO, LOCAL E CONDICOES DE ENTREGA

I. O fornecimento do objeto deste CONTRATO devera ser executado
conforme solicitacdo do CONTRATANTE;

II.  Os fornecimentos deverdo ser entregues no endereco especificado pelo

CONTRATANTE no Municipio , situado
, Bairro , ha Unidade Administrativa
denominada Divisdo Administrativa.

CLAUSULA QUINTA — FORMA E CONDICOES DE PAGAMENTO

O pagamento sera efetuado mensalmente, até 15 (quinze) dias apdés o
adimplemento das obrigacbes, mediante apresentacdo da Nota Fiscal
discriminada de acordo com a Nota de Empenho ou Autorizacdo de
Fornecimento, que devera ocorrer, apos conferéncia de quantidade e qualidade
dos materiais e atesto por Gestor a ser designado pelo Orgdo indicado no
subitem 1.1 conforme o estabelecido no Edital.
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CLAUSULA SEXTA — OBRIGACOES DA CONTRATADA

Além de outras obrigagdes estipuladas neste Instrumento ou estabelecidas em
lei, particularmente na Lei n°. 8.666, de 21.06.93, constituem obrigacées da
CONTRATADA:

|. Designar 1 (um) representante para figurar como responsavel por este
CONTRATO;

Il. Responsabilizar-se pela qualidade dos produtos fornecidos.

lll. Observar, durante a execugdao do CONTRATO, o fiel cumprimento das
pertinentes leis federais, estaduais e municipais vigentes ou que venham a viger,
sendo a Unica responsavel pelas infracées que venham a ser cometidas, ficando,
desde j4, convencionado que ao CONTRATANTE podera descontar de qualquer
credito da CONTRATADA a importancia correspondente a eventuais
pagamentos desta natureza que ao CONTRATANTE venha efetuar por
imposicao legal,

IV. Responsabilizar-se pelo ressarcimento de quaisquer danos ou prejuizos
causados ao CONTRATANTE ou a terceiros, decorrentes de execucdo do
CONTRATO, bastando, para tanto, comunica¢ao por escrito;

V. Comprovar, sempre gue solicitado pelo CONTRATANTE, a regularidade de
situacao perante o Fundo de Garantia por Tempo de Servico - FGTS (CRF) e a
Previdéncia Social (CND) e as exigéncias do CONTRATO;

VI. Manter, durante a vigéncia deste CONTRATO, todas as condi¢des exigidas
na ocasido da contratacdo (habilitacdo e proposta).

CLAUSULA SETIMA — OBRIGACOES DO CONTRATANTE

O CONTRATANTE obriga-se a cumprir as obrigacdes dispostas no Edital a ele
atinente, e ainda:

I. Proporcionar as facilidades para que a CONTRATADA possa cumprir suas
obrigacdes dentro das normas e condicoes;

Il. Rejeitar, no todo ou em parte, 0s materiais entregues em desacordo com as
obrigacdes assumidas pelo fornecedor e efetuar o pagamento nas condigdes
pactuadas;

[ll. Comunicar a empresa sobre possiveis irregularidades observadas nos
materiais fornecidos, para imediata substituicao;

IV. Verificar a regularidade das condi¢des de habilitacdo da CONTRATADA.
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CLAUSULA OITAVA — CESSAO E TRANSFERENCIA DO CONTRATO E DIREITOS

Este CONTRATO obrigara e disciplinard os contratantes e seus sucessores, ndo
podendo nenhum deles ceder ou transferir o CONTRATO ou quaisquer direitos
dele decorrentes.

Paragrafo Unico: E vedada a cessdo de qualquer crédito decorrente do
presente CONTRATO e de todo e qualquer titulo de crédito, emitido em razao
do mesmo, que contera, necessariamente, a clausula “Nao a Ordem”, retirando-
Ihe o carater de circulabilidade, eximindo-se o0 CONTRATANTE, de todo e
gualquer pagamento ou obrigacdo a terceiros, por titulos colocados em
cobrancga, desconto, caugcao ou outra modalidade de circulacdo ou garantia,
inclusive quanto aos direitos emergentes do presente CONTRATO e, em
hip6tese alguma, o CONTRATANTE aceitara tais titulos, os quais serdo
devolvidos, imediatamente, a pessoa juridica ou fisica que os houver
apresentado.

CLAUSULA NONA - PENALIDADES

As penalidades aplicadas em virtude de atos ilicitos cometidos pelos
participantes do credenciamento serdo a adverténcia, a multa, a suspensao e a
declaracdo de inidoneidade, previstas na Lei 8.666/93, nos termos do
regulamento constante no Decreto Estadual n® 5.965, de 30 de dezembro de
2010, que dispde sobre o procedimento administrativo e a aplicacdo de sancdes
por ilicitos administrativos cometidos por fornecedores nas licitacbes, suas
dispensas e inexigibilidades e nos contratos da Administracdo Publica, no ambito
do Estado do Acre;

CLAUSULA DECIMA — RESCISAO
O presente CONTRATO podera ser rescindido:

|. Por ato unilateral e escrito pelo CONTRATANTE, nas hipéteses previstas nos
incisos | a XIlI, XVIl e XVIII do artigo 78 da Lei 8.666/93, com a devida motivagéo,
assegurado o contraditério, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, sem prejuizo da
aplicacao das penalidades previstas na Clausula anterior;

Il. Por acordo entre as partes, mediante autorizacdo da autoridade competente,
reduzido a termo, e desde que haja conveniéncia para 0 CONTRATANTE;

[Il. Por via judicial, nos termos da legislacéo.

Paragrafo Primeiro: Rescindido o CONTRATO nos termos dos incisos | a Xl e
XVIII do artigo 78 da Lei 8.666/93, além de responder por perdas e danos
decorrentes do CONTRATO, a CONTRATADA obriga-se ao pagamento de
multa correspondente a até 10% (dez por cento) do valor total global atualizado
deste  CONTRATO, considerada divida liquida e certa, autorizando o



56

CONTRATANTE a aplicar o disposto no artigo 80, incisos | a IV, da Lei 8.666/93,
no que couber.

Paragrafo Segundo: Em caso de rescisdo pelos motivos previstos nos incisos
XIl a XVII do artigo 78 da Lei 8.666/93, sem que haja culpa da CONTRATADA,
sera esta ressarcida dos prejuizos que comprovadamente houver sofrido, tendo
ainda o direito, se for o caso, aos pagamentos devidos pela execucdo do
CONTRATO até a data da resciséo.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — ONUS FISCAIS

Constitui, também, obrigacdo da CONTRATADA o pagamento de todos os
tributos, inclusive contribuicdes previdenciarias que incidam ou venham incidir,
direta ou indiretamente, sobre este CONTRATO ou seu objeto, podendo o
CONTRATANTE, a qualguer momento, exigir da CONTRATADA a
comprovacédo de sua regularidade. Fica, desde logo, convencionado que o
CONTRATANTE podera descontar, de qualquer crédito da CONTRATADA a
importancia correspondente a eventuais pagamentos desta natureza, que venha
a efetuar por imposicao legal.

Paragrafo Unico: Quando for devido o pagamento da diferenca de ICMS entre
a aliquota interna e interestadual, e por qualquer motivo a CONTRATADA néo
apresentar o comprovante no ato da liquidacdo financeira do contrato, fica
convencionado que o CONTRATANTE realizara as expensas do valor
contratado e na qualidade de substituto tributario o recolhimento do valor
diferencial do ICMS devido.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DISPOSICOES FINAIS

Este CONTRATO representa todo o acordo entre as partes com relacdo ao
objeto nele previsto. Qualquer ajuste complementar que crie ou altere direitos e
obrigacdes ha de ser efetuado por escrito e assinado pelos representantes de
ambas as partes.

Paragrafo Primeiro: A omissdo ou tolerancia quanto a exigéncia do estrito
cumprimento das obrigacBes contratuais ou ao exercicio da prerrogativa
decorrente do CONTRATO néo constituira rendncia ou hovag¢do nem impedira a
parte de exercer seu direito a qualquer tempo.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA PUBLICACAO DO CONTRATO

A publicacdo do extrato do presente contrato no Diario Oficial do Estado, ficara
a cargo do Orgéo ou Entidade solicitante e sera providenciada
no prazo de 5 (cinco) dias, nos termos do art. 26 da Lei 8.666/93.
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CLAUSULA DECIMA QUARTA — DA DOTACAO ORCAMENTARIA

Todas as despesas decorrentes do objeto da presente contratacdo correrdo a
conta  dos recursos  consignados na  Unidade  Orcamentaria:

CLAUSULA DECIMA QUINTA — DO AMPARO NORMATIVO E DOS CASOS
OMISSOS

A execucédo deste Contrato, bem como 0s casos nele omissos, seréo regulados
pelas clausulas contratuais e pelos preceitos de direito publico, aplicando-lhes,
supletivamente, os principios da teoria geral dos contratos e das disposi¢des do
direito privado, na forma do artigo 54, da Lei n° 8.666/93, combinado com o
inciso XllI, do art. 55, do mesmo diploma legal.

CLAUSULA DECIMA SEXTA — FORO

O foro do presente contrato sera o da Comarca de Rio Branco, Capital do Estado
do Acre, excluido qualquer outro. E, para, firmeza e validade do que aqui ficou
estipulado, lavra-se o presente termo com 03 (trés) vias de igual teor, que, depois
de lido e achado conforme, é assinado pelas partes contratantes e por duas
testemunhas que a tudo assistiram.

Rio Branco-AC, de de
CONTRATANTE
CONTRATADA

TESTEMUNHAS:

NOME:

CPF:

NOME:

CPF:




